Vitt vin

Garenne Alliance Sancerre
EKO 2024 )

Pris 0 kr
Domaine de la Garenne nr 7297601 - 750 ml

Ursprung Sancerre
Druvor Sauvignon Blanc 100%

Alk. halt 13%

Skord/vinifikation

Smakbeskrivning En energigivande sprittande doft av vargronska och drémsk férsommar blomster. Flader och kaprifoler flértar
med vita vinbar, passionsfrukter, lime, citroner och en luftig sval behaglig gron ton. Smaken &r en uppvisning i balans mellan
fruktighet, mineralitet och friskhet. Koncentrerat och med ett skont driv levereras smaker som ger en hog igenkanningsfaktor,
tvekldst Sancerre! Den &r allt man 6nskar och lite till!

Passar till Servera den till en chévre chaud, tomatpaj, kall zucchinisoppa med basilika. Grillad fisk med skarp majo/kapris och
senapskram. Grillad kyckling eller flaskspatt med en farostsallad. Smorgastarta. Vegetariska indiska réatter eller elegant asiatisk
mat med moderat hetta. Arbetade fisk och skaldjursratter, gdrna med artskott eller grona artor som garnityr. Grillade skaldjur med
limeaioli. Vinet ar gott i ensamt majestat.

Om producenten

I den historiska vinodlingsbyn Verdigny — en av Sancerres dldsta — finner vi Domaine de la Garenne, vars vinrotter stracker sig
tillbaka till 1820, d& Jean-Louis Reverdy planterade familjens forsta vingardar. Under 1900-talet utvecklades egendomen genom
flera generationer, med en modernisering pa 1960- och 1970-talen nar Dominique och Bernard-Noél Reverdy byggde nya kallare och
odlingsanliaggningar. Ar 2008 tog Fabienne Reverdy och hennes make Benoit Gordon éver ansvaret och odlar idag 12,5 hektar i
Sancerre — ett arv de forvaltar med stolthet.

Egendomen fokuserar pa genuin, terroirdriven vinmakning med rétterna i respekt for naturen. De &r ekologiskt certifierade och
arbetar hallbart med biodynamiskt inspirerade metoder som bevarar jordens hélsa och framhéaver nyanserna i de olika jordmanerna
- caillottes (kritig kalksten), terres blanches (lera-kalksten) och flintrika lagen.

Med Fabienne och Benoit vid rodret — dar passion och hantverksskicklighet gar hand i hand — skapas viner som uttrycker platsens
unika karaktar med minimal paverkan: naturlig jast, Iag svavelhalt, inga tillsatta aromer eller farggdmnen och varsam vinifiering som
bevarar renhet och precision i smaken.
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