) Vitt vin
Velich Welschriesling 2023
ﬁ; Weingut Velich ::i;22829992r1 -750 ml

Ursprung Burgenland
Druvor Welschriesling
Alk. halt 12.5%

Skord/vinifikation Skorden 2023 préaglades av en varm och jamn vaxtsdasong med begransad nederbérd, vilket gav sm3,
koncentrerade druvor med extra tydlig fruktighet och frisk syra. Welschriesling-druvorna skordas fér hand och genomgar spontan
jasning, dar 900% av musten jaser i rostfria staltankar och 10% i begagnade stora ekfat for en latt struktur. Vinet genomgar lang
jasning utan temperaturkontroll och lang élevage, och det buteljeras ofiltrerat och oklart med minimal mangd svavel, vilket bevarar
fruktens renhet och terroirens uttryck.

Smakbeskrivning Vinet har aromer av gula &pplen, honungsmelon och kryddor, med en frisk, ldtt saltsmak i avslutet som ger bade
elegans och livfullhet.

Passar till ratter med friska, latt kryddiga och gérna l&tt salta inslag, sdsom rakor eller havskraftor med citron- och ortvinagrett,
halstrad gos med smorsas och citronzest, eller raraka med dpple och 16k toppad med lite créeme fraiche.

Om producenten

Weingut Velich &r baserat i Apetlon, mitt i nationalparken Neusiedlersee—Seewinkel i Burgenland — ett unikt hérn av Osterrike déar
kalkrika jordar, gamla vinstockar och ett sarskilt mikroklimat, préglat av Neusiedlersjon och de manga sma saltsjoarna, skapar
exceptionella forutsattningar for vinodling. Egendomen grundades 1959 nar Helmut Velich planterade vad han trodde var Pinot
Blanc, men som senare visade sig vara Chardonnay — ett lyckligt misstag som passade perfekt till omradets jordman. Hans soner,
Heinz och Roland, arbetade forst tillsammans och fick internationellt erkdnnande for sina viner, innan de 2001 gick skilda vagar:
Roland satsade pa Moric medan Heinz tog 6ver familjens vingard med ett tydligt fokus pa Chardonnay. | dag omfattar garden 11
hektar egna vinmarker samt ytterligare 6 hektar fran langvariga samarbetspartners.

Under Heinz Velichs ledning — numera tillsammans med sonen Tobi — har vingarden utvecklat en filosofi som bygger pa noggrant
vingardsarbete, naturlig vitikultur och minimal paverkan i kéllaren. Heinz prioriterar jordhélsa, bevarandet av gamla stockar och
metoder som fullstédndig marktackning och utebliven jordbearbetning for att skydda de kalkrika jordarna (35 % kalk) och bygga upp
organisk substans. Han avvisar bade appellationsregler och certifieringsbyrakrati och buteljerar alla viner under den enkla
beteckningen "Landwein”, for att behalla friheten framfor att folja normer. Arbetsséttet omfattar laga skordeuttag (kring 30 hi/ha),
sen skord av fullt mogna druvor, spontanjasning med vildjast, lang élevage utan temperaturkontroll samt buteljering utan klarning
eller filtrering.

Resultatet ar precisa, aterhallsamma och levande viner som speglar Seewinkels terroir med renhet, sélta och djup — en elegant
motpol till den rikare stil som garden tidigare producerade.
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