.; Mousserande vin

3 Gosset Cuvée Suzanne

Pris 829 kr
» Champagne Gosset nr7121701 - 750 ml

Ursprung Champagne
Alk. halt 12%

Skord/Vinifikation Denna roséchampagne &r en hylining till Suzanne Gosset, ordférande for Maison Gosset fran 1955 till 1965, och
var den forsta rosén att presenteras i genomskinlig flaska ar 1947. Cuvéen bestar huvudsakligen av 65 % Chardonnay som ger
friskhet och precision, tillsammans med Meunier och Pinot Noir for struktur och fruktighet. Dessutom ingar 7 % rédvin fran
Cumiéres for rena, mogna frukttoner. Basvinerna har forst lagrats i 9 manader pa sin jastfallning efter den forsta jasningen. Efter
att vinerna blandats och buteljerats har den fardiga cuvéen sedan mognat i flaskan i minst 60 manader, dven da pa sin jastfallning,
under den andra jasningen. Efter degorgering far flaskorna vila ytterligare 12 manader fér att integrera dosagen.

Smakbeskrivning Raffinerad och komplex doft av rod citrus, syrliga réda plommon, bakade roda vinterdpplen, kérsbér och ljusa
strak av mandlar, marsipan och muscovado socker. Smaken &r fyllig och malmedveten, med hela sin personlighet serveras lacker
friskhet, kramig mousse och en mangfacetterad rodfruktig upplevelse. Dossagen har anvéants for att snarare frigora smakerna pa
ett vackert satt, @n att s6ta upp den. | 6gonblicket nar du provar Champagnen trollas sétman bort och du lamnas med en rik
savords eftersmak.

Passar till En Champagne som du kan servera genom en hel maltid, for den &r lika bra till mingel med snittar t ex med farskost,
drter och fiskrom. Forratter med lackra frasiga minipajer med din favoritfylining, varm eller kall siciliansk zucchinisoppa. Aven
huvudratter av kalvschnitzel med caponata, anka i apelsinsas. Krén maltiden med jordgubbar, farskostkram, citrus zest och vanilj,
eller till ostserveringar med paronmarmelad.

Om producenten

Champagne Gosset ar en liten familjedgd producent, och tillhor en av 24 Grand Marque - en champagne tillverkad av ett av de stora
champagnehusen som historiskt har utsetts till Grandes Marques, eller "stora varumarken" pa franska. Gosset rankas som trea
(baserat pa poangen de far for alla sina olika Champagner), men &r en av de minsta GM vad géller produktion; ca 800,000 flaskor
fordelat pa 9-10 olika Champagner - att jamféra med andra hus dar produktionen uppgar till miljontals flaskor bara for
prestigechampagnen. Gosset ar det dldsta vinhuset i Champagne och har gjort vin sedan 1584. Redan i borjan av 1600-talet
exporterade de stilla vin till Storbritannien. Under 1700-talet skiftades fokus mot att géra Champagne och Gosset var en av de
drivande krafterna bakom att férbattra och forfina processen. Det ar nagot som &r signifikant for huset och kontinuerligt i sann
anda, vilket har medfort att de fatt EPV utmarkelse (!) - en statlig utmarkelse som instiftats for att lyfta franska féretag med
séllsynta och exceptionella kunnande. Gossets renommé &r ett resultat av kompromisslés kvalité och grundar sig pa noggrant
utvalda vaxtplatser. De skordar enbart fran premier cru och grand cru vingardar och anvander bara juice fran den forsta och basta
pressningen av druvorna som sker direkt pa plats i byarna dar druvorna plockas. Denna omsorg har lett till &nnu en prestigefylld
utmarkelse och placerat Champagne Gosset i samma séllskap med andra hantverksméssiga lyxvaruméarken som Hermés, Chanel
och Louis Vuitton.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



