
Vitt vin

P. Hardi Saint Aubin En 
Vesveau 2022

Domaine Philippe le Hardi
Pris 0 kr
nr X5165PH0201 - 750 ml

Ursprung  Bourgogne 

Druvor  chardonnay

Alk. halt 13.5%

Skörd/vinifikation Saint-Aubin, beläget i hjärtat av Côte des Blancs mellan Chassagne och Puligny, är en vinby i södra Côte de 
Beaune. De vita vinerna odlas på leriga och mycket kalkrika jordar, medan de röda vinerna växer på mark med mer närvaro av brun 
lera. Vinmarkerna är ofta branta och orienterade mot öster eller sydost. För vinifikationen sker både alkohol- och malolaktisk 
jäsning i fat, och vinet får sedan åldras i 16 månader i fat, varav 15% är nya. Vinet är framställt från vinrankor planterade mellan 
1989 och 2000 och odlas på en brant sluttning på över 300 meters höjd, på mycket kalkrik och stenig jord.

Smakbeskrivning Frisk, ren och gourmand karaktär. Årgången utmärker sig genom sin rundhet, smidighet och komplexitet. Rik 
och uttrycksfull, med fruktiga aromer som är närvarande utan att vara överdrivna. På paletten bjuder vinet på fräscha toner av 
färska frukter och ett vackert balanserat uttryck som bevarar friskheten.

Passar till rätter som carpaccio och terriner av fisk eller grönsaker.

Om producenten
Domaine Philippe le Hardi är en gammal egendom som ligger i hjärtat av Mercury. Slottet med sitt glaserade tak byggdes under 
800-, 1100- och 1500-talet. Slottet ägdes på 1300-talet av Hertigen av Bourgogne, Philippe le Hardi. Domaine du Château Philippe le 
Hardi (tidigare Château de Santenay) är en producent som bär på en rik 1000 årig historia. Philippe Le Hardi hertig av Bourgogne 
har en avgörande roll för regionen, genom att skriva under ett dokument 1395, Ordonnance de Philippe Le Hardi där en monokultur 
av Pinot Noir bestäms, därigenom förbjöds Gamay att odlas i Bourgogne. Det vackra slottet i Santenay med glaserade färgade 
takpannor i mönster har byggts i omgångar på 800-1200 och 1500 talet, och var bara ett av hertigens boningshus. Idag äger man 
98 ha vinodlingar fördelat på 17 Premier Cru lägen, 2 monopol och 2 Grand Cru. I dryga 20 år har man arbetat medvetet med att 
förbättra sina miljöval och innehar flera certifieringar, ingen konstgödsel eller pesticider används, dessutom finns det en biodling 
där flera bikupor skall placeras ut.
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