Vitt vin

4

Liberty Nages Blanc Picpoul gy
Chardonnay

Pris O kr
nr X5165MG2601 - 750
Famille Gassier ml

Ursprung Vin de France
Druvor chardonnay, picpoul
Alk. halt 12%

Skord/vinifikation Detta vin kommer fran ekologiskt certifierade vingardar som odlas pa ler- och kalkjord, vilket ger en utmarkt
grund for de valda druvsorterna Chardonnay och Picpoul. Vinet har framstéllts med stor omsorg och foljer en ekologisk
vinframstallning under certifiering fran Bureau Veritas. FOr att maximera den priméara fruktigheten har druvorna fatt en kall kontakt
med skalen under 12 timmar. Pressningen skedde i syrefri miljo, och vinet har fermenterats med naturliga jastarter. Vinet har sedan
lagrats pa sina fina jastfallningar under 8 veckor med regelbunden omrorning for att ge komplexitet och elegans.

Smakbeskrivning Vinet har en vacker, gul farg med gréna nyanser och en inbjudande doft som paminner om en korg fylld med
grapefrukt, mandariner och passionsfrukt. Smaken &r saftig och har en fin spanning, dar den fruktiga eftersmaken forhéjs med en
diskret mineralitet. Vinet bjuder pa en harlig balans mellan fruktighet och friskhet, vilket gor det bade uppfriskande och komplext.

Passar till Detta vin ar perfekt att servera vid 10°C och passar utmarkt till en méngd rétter. Det gar bra ihop med ost som Nevat,
Picodon och Humboldt Fog, samt l&ttare ratter som flaskkott, kyckling eller torsk. Det &r dven en utmarkt matchning for skaldjur
som ostron eller sushi, och passar bra till gronsaker som morétter, selleri och sparris. Vinet harmoniserar ocksa fint med kryddiga
smaker fran orter som graslok, citrongras och koriander, samt citrusbaserade ratter eller fruktsallader med mango och melon.

Om producenten

Michel Gassier &r fjarde generationens vinmakare och brukar jorden ekologiskt. 1993 atervande han hem till Frankrike fran USA déar
han tillbringat 10 ar, och fick buteljera delar av produktionen under sin pappas stranga 6ga.

Nar Michel tog 6ver produktionen helt, 14t han halvera skérdeuttagen pa manga av druvsorterna och introducerade nya tekniker
som gjorde det mojligt att gora de viner som han gor idag.

Ar 2006 inledde Michel Gassier ett samarbete med den vilkande oenologen, Philippe Cambie. Michel dger egendomen Chateau de
Nages som ligger i norra delen av Costieres de Nimes. Till detta vin har man valt ut de vingardar som har hog andel kalk i jorden.
Vingardarna brukas ekologiskt sedan 2007. Narheten till havet och temperaturvaxlingarna mellan dag och natt ger vinerna
tillsammans med kalkhaltig lera naturlig syra och frasch frukt. Redan under den klassiska antiken drack man viner fran omradet
som nu ar benamnt Costiéres de Nimes. 2004 @ndrades tillhorigheten till Rhone istéllet for som tidigare Languedoc. En tillhdrighet
som aven Michel tycker ar mycket mera logisk. Michel vill med sina viner visa, att man kan gora lika bra viner har langst soderut i
Rhéne som man gér langre norrut i regionen. Jordménen &r i princip likadan som i Chateauneuf du Pape. Overst stora runda stenar
"Galetes”, precis under alluviala sediment "Gres” djupare ner rod lera "Gapans” och nederst Pliocen. sediment.
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