Rott vin

Ojai Clima Frio Syrah 2023

Pris 469 kr
Ojai Vineyard nr 9412401 - 750 ml

Ursprung Kalifornien Santa Barbara
Druvor Syrah
Alk. halt 13.5%

Skord/vinifikation 2023 &r en dromargang! Sval med langt hang tid. Druvorna hinner mogna till sin fulla potential ostressade och
utvecklar vacker arom och balanserade smaker. Skord sker for hand fran mitten av oktober in i borjan av november. Vinet &r gjort
pa 100% Syrah, vildjaser i 6ppna jaskar med 15% hela klasar, darefter lagras det pa neutrala franska fat i 11 manader. Innan
buteljeringen tillsatts ytterst lite svavel och vinet genomgar en varsam klarning daremot sker ingen filtrering. Vingardar: Robert Rae
73% Ostra Sta Rita Hllls, Portico Hill 27% precis vaster om staden Los Alamos.

Smakbeskrivning Nyanserad lila floral doft som lyfts fram av bararomer, orter, peppar, rokelse, lader och lufttorkat vilt. Smaken
oppnar upp med en famn av bér och frukter och forskjuts mjukt mot det savordsa spektret som sig bor i en topp Syrah! Ett hérligt
samspel mellan frukt, ortighet, stamningsfull kryddighet och komplex "kottighet”. Fylligt vin med en lekande livlighet i eftersmaken.

Passar till grillat, smaplocksbjudning och klassiskt elegant eller rustikt bjussigt! Grillat lamm, notkott, flask, kyckling eller gronsaker
med kryddningar och tillbehor inspirerade av medelhavets kok. Harda get- och farostar, oliver och grillad vitloksdoftande
olivoljeglansande paprikarora.

Om producenten

Ojai 4r ett litet samhalle sydost om Santa Barbara som uttalas AHAJ, Adam och Helen Tolmach gér 6 000 I&dor varje &r. Adam
Tolmach startade Au Bon Climat tillsammans med Jim Clendenen och bdérjade redan 1984 att gora sitt eget vin under Ojai-
etiketten.

For 15 ar sedan plockade Adam sina druvor bland de sista och numera &r han en av de forsta. Sjalv tycker han om mogna druvor,
men anser att det finns ett fonster i mognaden, dar man kan fa det basta av Kaliforniens fruktighet och generositet, men dar anda
aromerna och syran bevaras.

Adam koper alltid druvor med ett pris per hektar och inte per ton. Detta gor han for att kunna skota den vingardsdel som det géller
precis pa det satt som han sjalv vill. Om han vill minska uttaget genom grénskérd eller droppa frukt nar det narmar sig skord, sa gor
han det och pa detta vis sa har han kontroll ver att druvorna &r sa som han vill ha dem. Skérden gors for hand och sedan fraktas
druvorna till vineriet dar de jases med vildjdst och sedan Gver pa fat, utan att svavel tillsatts. Vinerna buteljeras utan klarning eller
filtrering. Daremot sa tillséatts lite svavel for hallbarhetens skull. Adams kollegor i Santa Barbara-regionen har alltid férundrats Gver
hur han vagar anvanda sa pass lite svavel som han gor. Detta dr ndgot som han sjélv ser som sjalvklart. Minimalt med inblandning
har alltid varit Adams motto.

Adam gor ett tjugotal olika viner. Merparten av dem &r vingardsbeteckande viner fran vingardar i Santa Barbara County. Kick on
Ranch, Solomon Hills, Bien Nacido, Puerta del Mar och Kessler- Haak &r nagra av dem.
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