Ro6tt vin
e
Ojai Fe Ciega PN 2022
Pris 699 kr
Ojai Vineyard nr 7577301 - 750 ml

Ursprung Sta. Rita Hills
Druvor pinot noir
Alk. halt 15%

Skord/vinifikation Vinet har genomgatt jasning med naturliga jaststammar och 12% hela klasar for att ge komplexitet och djup.
Efter jasningen har vinet lagrats i franska ekfat i 15 manader, varav 33% av faten &r nya. Den langsamma mognaden i ek ger vinet
en elegant struktur och subtila toner av ek, samtidigt som de ursprungliga aromerna far mojlighet att utvecklas fullt ut.

Smakbeskrivning Fe Ciega Discipulo framhaver den fruktiga stralglansen och den laskande fraschoren hos Pinot Noir fran Sta.
Rita Hills. Vinet &r gjort pa Dijon-kloner som planterats pa Fe Ciega, valda for att producera rika smaker i marginala klimat. 2022 ars
skord &ar mer delikat, rubinrod och genomskinlig i glaset. Aromerna ar 6ppna och inbjudande, med roda frukter i centrum, sdsom
korsbar och blodapelsin, tillsammans med blommiga inslag, bakkryddor och en ton av bearbetad jord. Pa paletten upptrader
silkeslena korsbar och hallon forst, foljt av en svampig umamismak, medan kryddig tannin leker med en smidig och saliverande
salthalt. Omedelbart och Iatt, men har dnda en inre allvarlighet som &r typisk for Fe Ciega. Jordiga inslag framtrader nar vinet far
luft, samtidigt som strukturen och rundheten byggs upp. Vinet har potential att aldras val, men &r redan njutbart direkt fran bérjan.

Passar till Fe Ciega Discipulo passar utmarkt till grillad lax, lammracks med rosmarin, eller en kramig svamprisotto. Dess fruktiga
fraschor och jordiga nyanser gor det ocksa till en perfekt match for grillade rotfrukter och ratter med mild s6tma, som kalkon i
apelsinsas.

Om producenten

Ojai 4r ett litet samhalle sydost om Santa Barbara som uttalas AHAJ, Adam och Helen Tolmach gér 6 000 I&dor varje &r. Adam
Tolmach startade Au Bon Climat tillsammans med Jim Clendenen och bdrjade redan 1984 att gora sitt eget vin under Ojai-
etiketten.

For 15 ar sedan plockade Adam sina druvor bland de sista och numera &r han en av de forsta. Sjalv tycker han om mogna druvor,
men anser att det finns ett fonster i mognaden, dar man kan fa det basta av Kaliforniens fruktighet och generositet, men dar dnda
aromerna och syran bevaras.

Adam koper alltid druvor med ett pris per hektar och inte per ton. Detta gor han for att kunna skota den vingardsdel som det galler
precis pa det satt som han sjalv vill. Om han vill minska uttaget genom grénskord eller droppa frukt nar det narmar sig skord, sa gor
han det och pa detta vis sa har han kontroll ver att druvorna &r sa som han vill ha dem. Skérden gors for hand och sedan fraktas
druvorna till vineriet dar de jases med vildjdst och sedan 6ver pa fat, utan att svavel tillsatts. Vinerna buteljeras utan klarning eller
filtrering. Daremot s tillsétts lite svavel for hallbarhetens skull. Adams kollegor i Santa Barbara-regionen har alltid férundrats 6ver
hur han vagar anvanda sé pass lite svavel som han gor. Detta dr ndgot som han sjélv ser som sjalvklart. Minimalt med inblandning
har alltid varit Adams motto.

Adam gor ett tjugotal olika viner. Merparten av dem &r vingardsbeteckande viner fran vingardar i Santa Barbara County. Kick on
Ranch, Solomon Hills, Bien Nacido, Puerta del Mar och Kessler- Haak ar nagra av dem.
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