Vitt vin

Ott Der Ott Gruner Veltliner
2023 Y

Pris 289 kr
Weingut Bernhard Ott nr 7466201 - 750 ml

Ursprung Wagram
Druvor griner veltliner
Alk. halt 12.5%

Skord/vinifikation Vinet tillhor tredje skérden. Alla druvorna ar fran unga rankor i vingardarna Stein, Spiegel och Rosenberg. Alder
pa rankorna ar 15-35 ar. Jordmanen &r Loess. Druvorna ar handskordade och vinet vildjédst. Hela klasar pressas i en korgpress och
far 8 timmar skalkontakt och vinet tillbringar lang tid med sin jastfallning i stora Stockinger ekfat.

Smakbeskrivning Doften &r storstilad och komplex. Multi stenfrukt, multi citrus, skir 6rtighet och elegant mineralitet. Vinet avslojar
sa manga lager av smaker och som rankorna formedlat fran de olika exceptionella vaxtplatserna och Bernhard som vinmakare
lockat fram varsamt ur druvorna. Koncentrationen &r stor! Kdnns banalt att rabbla..harliga persikor, gula plommon, aprikoser,
mandariner, lime och citron i detta flatas det in mild korvel, gronpeppar tillsammans med tydlig saltstankt mineralitet. Eftersmaken
ar lang och rik!

Passar till En harlig Griiner som matchar det mesta! Pelle Jansson. Rabiff med friterad kapris och tryffelmajo. Forfinad
smorgastarta. Skagen, fisk och skaldjur med inspo fran alla varldens kék. Schnitzel och surkals rétter, allt syrligt och skarpt som
smakséttare men dven fett, lyxigt och drypande. Faglar, flask och kalv.

Om producenten

Weingut Bernhard Ott ar en familjefirma som startade 1889, de haller till i lilla byn Feuersbrunn i Wagram. De &ger 60 hektar
vingardar, alla biodynamiskt brukade sedan 2006, varav 2/3 av ytan ligger i Wagram och 1/3 i Kamptal - alla pa cykelavstand till
varandra. Storsta andelen &r Griiner Veltliner och sedan Riesling, nagra andra Osterrikiska druvsorter finns ocksa planterade.

Bernhard borjade gora vin 1990 och det har varit en nyfiken och utforskande resa, mycket handlar om att iaktta, lyssna, prova men
framst att f6lja naturen, anser han. Bernhard har gjort en loop i vinmakandet, dar han frangick traditionell vinmakning for en
ultramodern, med pneumatiska pressar och inox utan kontakt med syre till att nyfiket prova gora vin i dkta georgiska amforor,
forlanga skalkontakttiden och prova gora vin helt utan svavel. Alla tekniker har berikat honom med kunskap och han har hittat hem
tillbaka till traditionell vinmakning som hans pappa och generationerna bakat gjorde, men pa ett férfinat satt. Biodiversitet ar viktigt,
Bernhard har planterat aprikostrdd och har manga bikupor runt vingardarna.
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