Vitt vin

Soufrandiere P-F Au

)

Vignerais 2022 v LY

A Pris 599 kr

Domaine La Soufrandiere / Bret Brothers nr 7140101 - 750 ml

Ursprung Pouilly-Fuissé
Druvor chardonnay
Alk. halt 13.5%

Skord/vinifikation 2022 visar sig fran sin basta sida! Vinerna &r extravaganta och uppseendevéckande, eleganta och omedelbara.
Signum for argangen &r friskheten och balansen precis som i de réda vinerna, de vita &r dven florala, fruktiga med inslag av
orientaliska kryddiga toner och ingeféra.

Vingarden ligger pa sydsluttningen av Roch de Solutré, pa 300 m 6h, den &r 0,5 ha och jordmanen ar en réd jarnhaltig lera och
kalksten. Rankorna ar 25-35 ariga och producerar sma druvor. Vingarden &r Demetercertifierad. Druvorna ar hanskordade, hela
klasar pressas och jasningen kommer igang spontant. Vinet jaser och lagras i burgundiska 228 | neutrala fat och
temperaturkontrollerade staltankar i 17 manader. 100% malolaktiskt jasning och vinet &r inte klarat eller filtrerat.

Smakbeskrivning Stor och maffig doft av farsk ananas, gula persikor, grillade citroner och ingeféara. Smakrikt och lyxigt vin med en
enorm koncentration, har kdnner man utan tvekan att det ar en 1 er Cru! Frukterna fran doften repeteras i smaken och det
tillkommer tropiska inslag och vita vinbar och en kvirrlande syra som ger vinet ett ljust lyft.

Passar till Vinet har som en inbygd samkforhojare - allt blir lite godare och vinet blir &nnu béttre! Véxelvist trissande av upplevelser.
Intrikat eller enkelt, du véljer vad du vill servera! For att ge nagra exempel: stark avokadoréra med lime, kyckling i ostbombad wrap.
Pizza bianca med svamp och tryffel. Piggvar med skirat smér och pepparrot. Havskraftor naturella eller grillade och penslade med
ett smaksatt smor. Kycklingburgare med tomat, majo och bacon. Lufttorkad skina, kndckiga ostar, chips. Bor serveras i en
bourgognekupa for optimal upplevelse.

Om producenten

La Soufrandiere var en gammal egendom placerad i Vinzelle i Macon i Sédra Bourgogne. 1947 koptes egendomen av brodernas
farfar Jules Bret, en vindlskande professor i medicin. Med i kdpet folje en hektar i Puilly Vinzelles," Climat Les Quarts". Tillsammans
med sin fru Louise, som var fodd i trakten borjade de bada att utéka sin areal med fler och fler vingardar.

"We dreamed of this when we were young" 2000 slog drommen in fér broderna Jean-Philippe och Jean-Guilliaume nér de fick
dntligen ta 6ver familjeegendomen Domaine La Soufrandiere. Idag férfogar de 6ver 6 ha vingardar pa de basta lagena i Pouilly-
Vinzelles och Macon-Vinzelles. De har arbetat ekologiskt och biodynamiskt sedan 2000. Certifierade enligt Demeter. Sedan 2016
har man dven vingardar i Saint-Veran och Pouilly -Fuissé. BRET BROTHERS ar namnet pa de viner de gor fran vingardsldagen de
arrenderar. Har exprimenterar man fritt och vagar ga utanfor de strikta ramar som appellationsreglerna i vanliga fall satter. Under
BRET BROTHERS gors &dven rétt vin pa Gamay fran gamla stockar.
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