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Ardhuy Ladoix Chagniots 0
Mono. PN 2022

- Pris 499 kr
=2 Domaine d'Ardhuy nr X5165DA2301 - 750 ml

Ursprung Bourgogne
Druvor pinot noir
Alk. halt 13%

Skord/vinifikation Clos de Chagnots &r en Monopole, en muromgérdad 2,36ha vingard i hjértat av Ladoix, som bara Ardhuy gor vin
ifran. Ett exceptionellt Iage pa 250 m 6h pa nedre delen av Corton kullen. Jordmanen &r lera, sandsten, kalksten med ett toppskikt
av stenar “chailles”, vingarden har bra drénering och sydlig exponering vilket gor att den mognar tidigt och lite fortare &n andra
ldgen. Vingarden skordas for hand och druvorna avstjalkas, jasningen sker i temperaturkontrollerade 6ppna sma staltankar.
Lagringen sker i 25% nya franska fat i 10 manader, faten &r bara latt rostade. Vinet filtreras latt innan buteljering.

2022 ar den varmaste, soligaste och torraste argangen uppmatt i Bourgogne. Trots detta ar friskheten, luftigheten, balansen och
den laga alkoholhalten ett signum f6r argangen, dven véxtplatsen val definierad i vinerna. Renhet &r ett resultat av friska druvor och
argangen ar supercharmerande!!

Smakbeskrivning Vinet &r som en férlatande trygg famn man vill borra in sig i. En lugn och vacker, stor hérlig doft av perfekt
mogna rdda bér, underbara barpajer, tonka, rosor, syrener och viol flodar upp i glaset. Smaken &r otroligt balanserad, rik och len.
Hallon, tranbér, granatédpple, mullbar och rosor blandar sig med muskot, tonka och avslutas i ett friskt crescendo.

Passar till Har kan man ta ut svdngarna med matchningar, ha rikare saser, mer amplitud pa smakerna och struktur. Vilt, allt fran
filéer, skav, grytor, burgare och stekar, med smakrika tillboehdr smaksatta med vitlok och Véasterbottenost. Anka pa hallonspegel,
flasksida pa asiatiskt vis, grillad tonfisk med sallad i starkare syrlig stil. Gott till arbetat smaplock. Biff Rydberg, grillad entrecote
med klassiska tillbehor.

Om producenten

D’Ardhuy ar en familjeegendom som startade 1927 av Pierre André. De forfogar dver ca 40 ha varav 7,5 ha ar planterat med
Chardonnay och resten Pinot Noir pa ett vidstrackt omrade fran Gevery-Chambertin till Puligny-Montrachet. Det vackra 1800-tals
huset och vineriet ligger i Corgoloin precis pa gransen mellan Céte de Nuits och Céte de Beaunne omgardat av en vingard Clos des
Langres. Mellan 2012-2017 har D’Ardhuy varit den tredje storst eko och Demeter certifierade producenten i Bourgogne och det nya
teamet med Vincent Bottreau (vinmakare) kommer att fortsétta jobba enlig dessa principer, men man har valt att géra en hel del
omplanteringar som gor att certifiering blir mojlig forst 2025. Vincent rér om overallt, i vingardarna &r det optimerade rotter och
kloner for vaxtplatserna, i kallaren finns det nu fat fran 6-7 tunnbindare istallet fér bara en och faten behandlas med hett vatten
under hdst tryck fér att minska tanninernas inverkan och han extraherar inte i narheten lika mycket som sin féretradare. Annu hogre
hygien och DIAM pd mer dn 50% av vinerna. Transparens, nerv och ljuvlighet ar malet.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



