Rott vin
(N4

Ardhuy Cote d’Or Chagniots
PN 2022

Pris 339 kr
Domaine d'Ardhuy nr X5165DA2201 - 750 ml

Ursprung Bourgogne
Druvor pinot noir
Alk. halt 13%

Skord/vinifikation Vingarden ar om 0,8 hektar och ligger pa den nedre delen av en mjukt sluttande kulle med sydostlig exponering

mitt emot Clos des Langres. Jordmanen &r en blandning av smasten och Céte kalksten. Rankorna ar planterade i slutet av 60-talet.

Skorden sker for hand och alla druvor avstjalkas. Déarefter féljer en vinifiering som féljer argangens forutsattningar. 50% ar vinifierat
i staltank och 50% i 2 ariga fat. Vinet lagras i 8 manader innan det sammanfors i staltank och filtreras latt innan buteljering.

2022 ar den varmaste, soligaste och torraste argangen uppmatt i Bourgogne. Trots detta ar friskheten, luftigheten, balansen och
den laga alkoholhalten ett signum f6r argangen, dven véxtplatsen val definierad i vinerna. Renhet &r ett resultat av friska druvor och
argangen ar supercharmerande!!

Smakbeskrivning Ren ljuvlig doft av vildhallon, rosor, smultron, granatépple holjd i en subtil kryddighet. Smaken ar frisk och silkigt
rod. Skonheten &r full av energi och styrka. Hallonen, smultronen och granatépplen visar sig pa nytt, nu i sallskap med réda vinbar.
Plymen av rosor och kryddighet svajar elegant med. Vinet har en lang nyanserad frisk och fruktig eftersmak.

Passar till Utmarkt vin att sippa pa. Klassiskt och vallagat med balanserade smaker fungerar allra bast! Foljer garna med pa
japanska kulinariska utflykter, gillar dven att matchas med fisk, angad, ra eller stekt. Tarte Flambée, Quiche Lorraine, fagel generellt
att ifran kycklingburgare till ankbrost. Kantarell toast. Schnitzel och sa mycket mer.

Om producenten

D’Ardhuy ar en familjeegendom som startade 1927 av Pierre André. De forfogar dver ca 40 ha varav 7,5 ha ar planterat med
Chardonnay och resten Pinot Noir pa ett vidstrackt omrade fran Gevery-Chambertin till Puligny-Montrachet. Det vackra 1800-tals
huset och vineriet ligger i Corgoloin precis pa gransen mellan Céte de Nuits och Cote de Beaunne omgérdat av en vingérd Clos des
Langres. Mellan 2012-2017 har D’Ardhuy varit den tredje storst eko och Demeter certifierade producenten i Bourgogne och det nya
teamet med Vincent Bottreau (vinmakare) kommer att fortsatta jobba enlig dessa principer, men man har valt att géra en hel del
omplanteringar som gor att certifiering blir mojlig forst 2025. Vincent rér om overallt, i vingardarna &r det optimerade rotter och
kloner for vaxtplatserna, i kallaren finns det nu fat fran 6-7 tunnbindare istallet fér bara en och faten behandlas med hett vatten
under hdst tryck fér att minska tanninernas inverkan och han extraherar inte i narheten lika mycket som sin féretradare. Annu hogre
hygien och DIAM pd mer dn 50% av vinerna. Transparens, nerv och ljuvlighet ar malet.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



