
Rött vin

Harlan Estate Magnum 2020

Harlan Estate

Pris 0 kr
nr X5165HR0306 - 1500 
ml

Ursprung  Kalifornien  Napa Valley 

Druvor  cabernet sauvignon 70%, merlot 20%, cabernet franc 8%, petit verdot 2%

Alk. halt 14.5%

Smakbeskrivning: Djup, intensiv och komplex doft av mörka bär som svart vinbär, plommon och björnbär, med inslag av cedar, 
tobak, kakao, lakrits och mörk krydda. Aromerna utvecklas med mint, viol, cederträ och cigarrlåda. Smaken är fyllig och 
strukturerad med elegant syra och mycket fina tanniner. Frukten är koncentrerad, rik av mörka bär som björnbär och svarta vinbär 
och kompletteras av mörk choklad, kryddor, lite rökighet och mineralitet. Eftersmaken är lång, sval och med en tydlig känsla av 
balans och elegans.

Skörd/vinifikation: Skörden är gjord tidigare än vanligt denna årgång, färdig skörd runt 12 september, vilket är den tidigaste i 
egendomens historia.

Passar till: Denna typ av vin kräver mat som kan stå upp mot dess intensitet och struktur. Här är några förslag: Grillat eller stekt 
rött kött: ribeye, entrecôte. Vilt: älg, rådjur, vaktel eller anka med rika såser.

Om producenten
Bill Harlan bestämde sig från början för att han skulle göra ett av världens bästa viner. Vingården, som ligger ovanför Marthas 
Vineyard, planterades 1985.

Egendomen är på 96 hektar och runt 15% av den är planterad med druvor. Efter att ha gjort experimentviner i några år var Bill 
äntligen nöjd med resultatet och 1990 var den första årgången som såldes. Vingurun Robert Parker anser att Harlan inte bara är det 
mest komplexa röda vinet i Kalifornien utan förmodligen även i hela världen. Samme man beskriver vinet som en hypotetisk 
blandning av La Mission Haut Brion, Cheval Blanc och Mouton Rothschild. Vinmakare är Bob Levy och oenolog Michel Rolland. 
Harlan var förresten Michel Rollands första klient i Napa.

Man skördar på natten. Jordmånen är vulkanisk och vingården är planterad med diverse s.k. Samsonite kloner från bl.a. 
Spottswoode och den gamla Inglenook vingården. För att vårda vinstockarna som nu har nått en relativt hög ålder så använder man 
sig av biodynamiska odlingsprinciper.
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