Ro6tt vin

Il Poggione Rosso di

0%
Toscana 2023 w2

Pris 209 kr
Il Poggione nr 5190001 - 750 ml

Ursprung Toscana
Druvor Sangiovese 60%, merlot 30%, cabernet sauvignon 10%
Alk. halt 14%

Skoérd/vinifikation efter den manuella skorden hamnar druvorna i temperaturkontrollerade tankar. Dessa ar forsedda med finess,
dar skalmassan halls under ytan och &r i standig kontakt med vinet. Alla réda viner vildjdser och genomgar sin andra malolaktiska
jasning i stdltankarna. Darefter lagras det i franska fat i olika storlekar i en stor sal helt under jord som har naturliga och helt
perfekta forutsattningar vad betraffar luftfuktighet och temperatur.

Smakbeskriving mustig och kryddig doft som stéds av svarta kdrsbar, mosade skogsbar och chokladiga fattoner. Smakrik
generdst, nyanserat morkfruktigt och strukturerat vin med snygg mérkchokladig och korsbarsfriskt avslut.

Passar till grillade kottratter av flask, lamm och nét, burgare men aven grytor och stekar. Smakrika vegetariska grytor med bonor
toppade med gremolata. Ostar av medelstyrka och chark.

Om producenten

Familjen Franceschi, som &r &dgare till Il Poggione, &r en av pionjarerna med att framstalla brunello-viner. De startade i slutet pa
1800-talet och arbetar enligt traditionella metoder. Egendomen fick namnet "Tenuta Il Poggione” och ligger i Sant’ Angelo in Colle i
sydvéstra delen av Montalcino och bestar av 600 hektar varav 125 hektar vinodlingar. Nuvarande dgarna, Leopoldo & Livia
Franceschi, tillampar biologisk mangfald pa egendomen, med olika grédor, olivtrad samt vilda djur som tillats stréva fritt.
Vingardarna ligger pa 400 m 6 h dar de milda havsvindarna nar upp och ger friska odlingar utan réta och mjéldagg. Tenuta Il
Poggione reglerar skordeuttaget genom green harvest samt utévar noggranna kontroller av vingardarna for att géra bra viner aven
fran svara argangar. Lyckligtvis ar stockarna gamla med egen god vattenforsorjning dven under varma perioder, darfor utsatts
vinstockarna nastan aldrig for stress. Fabrizio Bindocci &r vinmakare sedan 1974 och hyllas som en av de framsta traditionella
vinmakarna i Montalcino. Alessandro Bindocci &r son till Fabrizio och arbetar nu jamsides med sin far som vinmakare med sikte pa
att ta dver rodret inom kort.
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