
Rött vin

Il Poggione Rosso di 
Toscana 2023

Il Poggione
Pris 209 kr
nr 5190001 - 750 ml

Ursprung  Toscana 

Druvor  Sangiovese 60%, merlot 30%, cabernet sauvignon 10%

Alk. halt 14%

Skörd/vinifikation efter den manuella skörden hamnar druvorna i temperaturkontrollerade tankar. Dessa är försedda med finess, 
där skalmassan hålls under ytan och är i ständig kontakt med vinet. Alla röda viner vildjäser och genomgår sin andra malolaktiska 
jäsning i ståltankarna. Därefter lagras det i franska fat i olika storlekar i en stor sal helt under jord som har naturliga och helt 
perfekta förutsättningar vad beträffar luftfuktighet och temperatur.

Smakbeskriving mustig och kryddig doft som stöds av svarta körsbär, mosade skogsbär och chokladiga fattoner. Smakrik 
generöst, nyanserat mörkfruktigt och strukturerat vin med snygg mörkchokladig och körsbärsfriskt avslut.

Passar till grillade kötträtter av fläsk, lamm och nöt, burgare men även grytor och stekar. Smakrika vegetariska grytor med bönor 
toppade med gremolata. Ostar av medelstyrka och chark.

 

Om producenten
Familjen Franceschi, som är ägare till Il Poggione, är en av pionjärerna med att framställa brunello-viner. De startade i slutet på 
1800-talet och arbetar enligt traditionella metoder. Egendomen fick namnet ”Tenuta Il Poggione” och ligger i Sant’ Angelo in Colle i 
sydvästra delen av Montalcino och består av 600 hektar varav 125 hektar vinodlingar. Nuvarande ägarna, Leopoldo & Livia 
Franceschi, tillämpar biologisk mångfald på egendomen, med olika grödor, olivträd samt vilda djur som tillåts ströva fritt. 
Vingårdarna ligger på 400 m ö h där de milda havsvindarna når upp och ger friska odlingar utan röta och mjöldagg. Tenuta Il 
Poggione reglerar skördeuttaget genom green harvest samt utövar noggranna kontroller av vingårdarna för att göra bra viner även 
från svåra årgångar. Lyckligtvis är stockarna gamla med egen god vattenförsörjning även under varma perioder, därför utsätts 
vinstockarna nästan aldrig för stress. Fabrizio Bindocci är vinmakare sedan 1974 och hyllas som en av de främsta traditionella 
vinmakarna i Montalcino. Alessandro Bindocci är son till Fabrizio och arbetar nu jämsides med sin far som vinmakare med sikte på 
att ta över rodret inom kort.
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