Vitt vin

Ojai Rancho Ontiveros CH

N
2021
LN
Pris 379 kr
Ojai Vineyard nr 5921901 - 750 ml

Ursprung Kalifornien Santa Maria Valley
Druvor chardonnay
Alk. halt 13%

Skord/vinifikation druvor fran vingarden Rancho Otiveros som har ett svalt Iage pga nérhet till havet och hég hojd. Jasning pa
franska ekfat framforallt dldre neutrala fat, enbart nagra fa nya fat. Vinet lagras pa staltankar med jastfallningen fram till buteljering.

Smakbeskrivning spanstiga citrustoner fran den grongula sidan av spektret, farsk ananas, grona applen, fankal, verbena och
saltsténkta stenar vid havet. | bourgognekupa kommer dven en mild blommighet fram. Smaken &ar uppstrackt frisk och har en hérlig
nerv, ung frukt med laskande kalkhaltig mineralitet och fatjasningen pa neutral ek ger sig diskret tillkdnna den 9 manaderna kdnns
knappt vilket skvallrar om druvornas kvalitet.

Passar till vinet dlskar syrliga komponenter och klassisk mat. Fisk med graddig vitvinssds med syrlig fankals- och grén
dppelsallad. Schnitzel med kapris och citron. Friterade rakor eller blackfisk med dipp pa soja, gochujang och lime. Tonfiskréra med
kronértskocka eller fetaostkram med vitlok/graslok pa saltade potatischips som mingelmat. Ljust kott eller fagel “panna” med
gradde och massa dijonsenap, valfria gronsaker och orter.

Om producenten

Ojai 4r ett litet samhalle sydost om Santa Barbara som uttalas AHAJ, Adam och Helen Tolmach gér 6 000 I&dor varje &r. Adam
Tolmach startade Au Bon Climat tillsammans med Jim Clendenen och bérjade redan 1984 att gora sitt eget vin under Ojai-
etiketten.

For 15 ar sedan plockade Adam sina druvor bland de sista och numera &r han en av de férsta. Sjalv tycker han om mogna druvor,
men anser att det finns ett fonster i mognaden, dar man kan fa det basta av Kaliforniens fruktighet och generositet, men dér énda
aromerna och syran bevaras.

Adam koper alltid druvor med ett pris per hektar och inte per ton. Detta gor han for att kunna skota den vingardsdel som det galler
precis pa det satt som han sjalv vill. Om han vill minska uttaget genom grénskérd eller droppa frukt nar det narmar sig skord, sa gor
han det och pa detta vis sa har han kontroll 6ver att druvorna ar sa som han vill ha dem. Skérden goérs for hand och sedan fraktas
druvorna till vineriet dar de jases med vildjast och sedan 6ver pa fat, utan att svavel tillsatts. Vinerna buteljeras utan klarning eller
filtrering. Daremot sa tillsétts lite svavel for hallbarhetens skull. Adams kollegor i Santa Barbara-regionen har alltid férundrats Gver
hur han vagar anvanda sa pass lite svavel som han gor. Detta dr ndgot som han sjélv ser som sjélvklart. Minimalt med inblandning
har alltid varit Adams motto.

Adam gor ett tjugotal olika viner. Merparten av dem &r vingardsbeteckande viner fran vingardar i Santa Barbara County. Kick on
Ranch, Solomon Hills, Bien Nacido, Puerta del Mar och Kessler- Haak ar nagra av dem.
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