Rott vin

Bogle Old Vine Zinfandel

N
2022
v
Pris 189 kr
Bogle Vineyards nr 9501101 - 750 ml

Ursprung Kalifornien
Druvor Zinfandel
Alk. halt 14.5%

Skord/vinifikation druvorna kommer fran Lodi och Amador County fran &ldre stockar, ingen konstbevattning anvands vilket leder
till ett valdigt koncentrerat vin. Vinet vilar 12 manader pa 2 ar gamla amerikanska ekfat innan det buteljeras.

Smakbeskrivning doft av mullbar, skogsbar och skogshallon med toner av kardemumma och vaniljstang. Generost sétfruktig
smak med frisk syra och silkiga tanniner.

Passar till mustig mat, klarar nagot sota, starka och dven heta smaker t ex gryta med merguez (lammkorv) och apelsin.
Pepparbiffar eller till viltratter som ren eller hjort, gdrna med nagot soéta tillbehor. Passar dven till nétiga hardostar och blamogel
med nétter i honung.

Om producenten

Familjen Bogle har varit jordbrukare i Clarksburg, Lodi sedan mitten av 1800-talet. Sex generationer Bogle har brukat jordarna har. |
dryga hundra ar odlade man betor och majs.

Man bdrjade med tiden intressera sig for grodor som man inte behévde plantera om varje ar. Vinstockar borjade planteras 1968.
Tio ar senare stod familjens vineri klart och produktionen borjade i blygsam skala. Idag uppgar familjen Bogle’s vingardar till Gver
1200 acres i Deltaregionen och det &r syskonen Warren, Jody och Ryan som driver det hela. Familjen arbetar hart med
vingardsarbetet for att na hog kavlitet pa sina druvor och dédrmed gora béttre och battre viner, vilket &r ett stéandigt mal. Med start
2008 arbetar Bogle med att minska sina utslapp. Bogle ar certifierade sustainable och de betalar bonus till sina kontrakterade
druvodlare som dven de jobbar likadant. Chefsvinmakaren pa Bogle &r Eric Aafedt som borjade hos Bogle 1994. Han blev
vinmakare ar 2000 och har sedan avancerat till ansvarig. Numera finns ytterligare en vinmakare anstélld, Dana Stemmler.

Sedan 2011 har Bogle solpaneler installerade och man planerar att bygga ett vindkraftverk pa sina dgor och darmed bli det férsta
vineriet som har ett eget sadant.
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