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Pago Casa Gran
Pris 189 kr
nr 8266301 - 750 ml

Ursprung  Valencia 

Druvor  malvasia

Alk. halt 13.5%

Skörd/vinifikation vinet kommer från en liten vingård om 2 h på Pago Casa Grans mark. Ca 50% av vingården är beväxt med annan 
växtlighet en permanent sk ”cover crop” Den är relativt nyligen planterad med franska rotstockar som klara kalkhaltig lera och 
sticklingar av Malvasia från Friuli. Dessa rankor får små klasar som ryms i en kupad hand, druvorna är små och sitter glest vilket är 
perfekt för att undvika diverse sjukdomar. Klasarna pressas försiktigt, musten är rik på partiklar och jäser av egen kraft i 
temperaturkontrollerade ståltankar och man rör om i jästen varje dag i några månader för att skapa en smakrikedom och på ett 
naturligt sätt få fylligare munkänsla.

Smakbeskrivning stor sval och aromatisk doft av citron zest, gröna päron, gula plommon, vit försommar blomster, rosor och lime.
Frisk, fruktig och torr slingrar sig smaken som en stojig och skrattande ringdans av citrus, blommor, päron och mineral.

Passar till fräsch, ren och tydlig mat eller som piff, den blir pricken över i:et. Poké bowls, Ceviche, Sahimi, crabkakes och allmänt 
asiatiskt inspirerade fisk och skaldjursrätter men även kök från hela medelhavsregionen och Skandinavien. Anrättat som du vill; 
friterat, grillat eller ångat. Roligt till vegetariskt och veganskt.

 

Om producenten
I Las Alcuzas-dalen har det odlats vin mycket länge, hela dalen har ett flertal intakta 300-åriga vinerier däribland Casa Benasal som 
finns på Pago Casa Grans mark och uppe på toppen av berget La Bastida som avgränsar ägorna i söder, finns det lämningar av 
Iberiska tidiga bosättningar daterat till 400 f.Kr. Familjen Laso Galbis har ägt och brukat jorden samt gjort vin och olja sedan 60-
talet. Området ligger i sydöstra Valencia på dryga 500 m.ö.h. och klimatet präglas av varma dagar och kalla nätter. Jordmånen 
består till största delen av kalkblandad lera och sand. Egendomen Casa Gran ligger i Mogente och består av 100 ha varav hälften är 
vingårdar, övrig mark är planterad med olivträd och har naturlig växtlighet. Det sistnämnda är en viktig del av mångfalden och 
balansen av flora och fauna. Huvudvingården är Casa Gran, en del av den är Casa Benasal och någon kilometer bort ligger Altet de 
La Ampolla. Samtliga vingårdar är ekologiskt certifierade sedan 2008 och de har blommor och annat som växer mellan raderna. År 
2006 rustades vineriet upp och nu använder de sig bara av gravitation i samtliga faser av vinmakningen.
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