Sott vin

Chateau Grand Peyrot 2017

Pris 219 kr
Chateau Grand Peyrot nr 7463601 - 750 ml

Ursprung Bordeaux
Druvor Sauvignon Blanc 97%, Semillon 3%
Alk. halt 13.5%

Skord/vinifikation vingarden har syd orientering och rankorna har en snittalder pa dryga 50 ar, jordmanen &r ostronskal och lera
men hog andel kalk. Klasarna pressas forsiktigt och far sedan jasa i en temperatur av 22-23° déarefter vilar de i 18 manader i bade
betong och staltankar.

Smakbeskrivning ljuvlig doft av botrytis (orientaliska kryddor, saffran och balsamterpentin) blommor och gyllene frukter. Komplex
smak av manga farska och torkade frukter som aprikoser, persikor, farsk ananas, mandarin och passionsfrukt, lychee. S6t,
balanserad fyllig munké&nsla med en livlig patagligt friskt lime-igt avslut.

Passar till ljusa desserter som &@ppel-, paron-, citron- eller aprikos tarte och pajer. Pannacotta med passionsfrukt. Kryddor som
fungerar bra till & kardemumma och saffran. Aven gott till olika fagel och kétt patéer och rilletts samt grénmdgelostar.

Om producenten

Familjen Bridet kopte egendomen Chéateau La Grave om 12 ha 1929. 1970 tog Bridet-Tignon over stafettpinnen och under arens
lopp har de képt angréansande vingardar och 1977 kopte de Chateau Grand Peyrot. Nu forfogar de 6ver 25ha allt i kommunen Sainte
Croix du Mont i Bordeaux. Chateau Grand Peyrot har ett fantastiskt 1age néra floden Garonne, den skapar fuktig morgondimma
perfekt for att Botrytis-svampen ska stormtrivas. Rankornas rotter har lyxen att ta naring fran 20 miljon-ariga hart sammanpressade
ostronskal och lagret &r 4-5 meter tjockt!

Vinmakaren & mamma Virgine Tignon och hon har sin dotter till hjélp. Alla vingardarna &r skotta varsamt i samklang med naturen
och man jobbar uteslutande med manuell skord. Slakt och vanner till familjen skordar under en 5-7 veckorsperiod for botrytisen
utvecklas progressivt och de stravar efter excellent kvalitet och behéver darfor "kamma” igenom vingardarna kontinuerligt tills
skorden ar klar.
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