
Vitt vin

P. Hardi Mercurey Brigadiere 
Blanc 2022

Domaine Philippe le Hardi
Pris 349 kr
nr 5392401 - 750 ml

Ursprung  Bourgogne  Mercurey 

Druvor  chardonnay

Alk. halt 13.5%

Skörd/vinifikation Mercurey är den största appellationen i hjärtat av Côte Chalonnaise i södra Bourgogne. Jordmånen är i 
huvudsak kalkhaltig vit lera och märgel. Jordmånen ger de vita viner ett generöst uttryck. Vingårdens yta är 4,7 ha med nord öst 
och nordvästlig orientering. Efter den manuella skörden pressas hela klasar rakt ner i de burgundiska faten varav 15% är nya. Vinet 
genomgår den första alkoholfermentationen och den andra malolaktiska i faten där den även vilar tillsammans med sin jästfällning 
i 15 månader.

Smakbeskrivning inbjudande klassisk fransk doft, elegant och balanserad. Citroner i alla former, liten fräschör av verbena,  
nykärnat lent smör, försiktigt rostade nötter, briocher och en lätt rostad fatton. Smaken är frisk och har en fin koncentration. Citrus 
smaken är komplex och mellanregistret bjuder på äpplen och gul stenfrukt. Faten ger en stödjande struktur och den läckra 
mineraliteten som är ett signum för området finns kvar i eftersmaken.

Passar till såväl klassisk mat som till mer uttrycksfull mat från hela världen. Stekt fisk strödd med massa färsk dill och gräslök, 
vitvinsås med dijonsenap i och potatis, småplock/charkbricka med knäckiga ostar olivoljedränkta grönsaksröror, tapenade. 
Friterade jätteräkor med gochujang-dipp. Fiskgryta med gul curry. Kyckling smaksatt med dragon med potatissallad med kapris. 
Servera gärna i bourgogne kupa!

Om producenten
Domaine Philippe le Hardi är en gammal egendom som ligger i hjärtat av Mercury. Slottet med sitt glaserade tak byggdes under 
800-, 1100- och 1500-talet. Slottet ägdes på 1300-talet av Hertigen av Bourgogne, Philippe le Hardi. Domaine du Château Philippe le 
Hardi (tidigare Château de Santenay) är en producent som bär på en rik 1000 årig historia. Philippe Le Hardi hertig av Bourgogne 
har en avgörande roll för regionen, genom att skriva under ett dokument 1395, Ordonnance de Philippe Le Hardi där en monokultur 
av Pinot Noir bestäms, därigenom förbjöds Gamay att odlas i Bourgogne. Det vackra slottet i Santenay med glaserade färgade 
takpannor i mönster har byggts i omgångar på 800-1200 och 1500 talet, och var bara ett av hertigens boningshus. Idag äger man 
98 ha vinodlingar fördelat på 17 Premier Cru lägen, 2 monopol och 2 Grand Cru. I dryga 20 år har man arbetat medvetet med att 
förbättra sina miljöval och innehar flera certifieringar, ingen konstgödsel eller pesticider används, dessutom finns det en biodling 
där flera bikupor skall placeras ut.
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