Rott vin

F Andremily Syrah n11/

Mouvedre magnum set 2022

Pris 5698 kr
Andremily Wines nr 7522609 - 3000 m

Ursprung Kalifornien
Druvor mourvédre, Syrah
Alk. halt 15.5%

Skord/vinifikation Helt eller delvis jasning med hela "klasar" (whole cluster) anvands ofta hos producenten, och vinet mognar i
franska ekfat (ny och begagnad).

Smakbeskrivning Mycket intensiv doftprofil: morka bar (blabér, bjornbér), kryddor, grillat kott, svartpeppar, tobak och vanilj fran ek,
samt subtila 6rtnoter. Rik och tat frukt med morka bar, choklad, kaffe/espresso, anis och st vanilj. Fina tanniner och syran
balanserar den feta strukturen och finishen &r lang och ihallande.

Passar Helstekt eller grillad entrecéte, rib-eye eller annan marmorerad biff med pepparsas eller rodvinssas.
Om producenten

Andremily &r ett projekt mellan Jim och Rachel Binns. Jim har varit assisterande vinmakare pa Sine Qua Non under mer &n ett
artionde. Namnet Andremily kommer fran deras tva barn Andrew, som &r 7 ar och Emily, som &r 4 ar. Man gor idag bara ett vin. Det
har ar deras andra argang som kallas number 4. Nar man fragar vinmakare om vad hemligheten &r till att deras viner &r sa bra, sa
brukar svaret hénvisas till vingarden, de gamla stockarna, det laga skordeuttaget osv. Jim &r lite mera jordnéra och séger att
hemligheten ar hart arbete. Alltsa att ha full kontroll 6ver alla delar av processen. Fran att ha full koll pa att det finns tillrackligt antal
I6v per ranka for full fotosyntes, till det fardiga vinet. Jim ar sa noggrann att manga undrar om han inte raknar I6ven pa varje planta.
Jims pappa &r bonde och det var dar som han larde sig att arbeta hart. Han bérjade sedan att arbeta med vin i Paso Robles och
hans rykte om noggrannhet och hart arbete nadde Manfred Krankls 6ron. Detta ledde till att Manfred ringde Jim 1996 och undrade
om han vill borja arbeta pa Sine Qua Non. Sedan 2015 har Jim sitt eget vineri i Ventura.
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