Rott vin

Batasiolo Dolcetto d"Alba
Bricco Vergne 2025

Pris 0 kr
Batasiolo nr X5165BS0801 - 750 ml

Ursprung Dolcetto d"Alba Piemonte
Druvor dolcetto 100%
Alk. halt 13%

Skord & vinifikation: Druvorna skordas for hand i slutet av september. Efter avstjalkning jaser vinet i rostfria staltankar under cirka
8-10 dagar. Efter malolaktisk jasning buteljeras det pa varen och fortsétter mogna pa flaska.

Smak: Fruktig och frisk med roda bér, kérsbar och viol. Rik och balanserad smak med en l4tt bitterhet i avslutet, typisk for Dolcetto.

Passar till: Antipasti, pasta, risotto samt ratter av ljust och rétt kott. Servera vid 16—-18 °C.
Om producenten

Batasiolo &r beréttelsen om familjen Dogliani. Familjen har levt i vinets varld i fem generationer i ltaliens Langhe-omrade, vars
vingardar i hog grad har bidragit till att gora italienska viner kdnda 6ver hela varlden.

| dessa landskap har familjen Dogliani upplevt de manga férandringar som praglat den moderna historien for dessa marker — som
kanske har sett fler omvandlingar under de senaste femtio aren @n under seklerna dessférinnan.

Ar 1978 kopte familjen Dogliani det historiska vineriet Kiola med sina sju “beni”, eller egendomar, i det internationellt vilkdnda
omradet for odling av den berémda Nebbiolo da Barolo-druvan.

Detta &r en plats dér begreppet “beni” enligt tradition far en konkret innebérd: vinrankorna, gardarna, manniskorna som bor och
arbetar dar samt det stamningsfulla landskapet med mjukt béljande kullar och valordnade vingardar.

Detta &r den upplevelse som vinerna fran Langhe alltid har erbjudit varlden.
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