Rott vin
Blankbottle Saint Rand 2025 ») i
Blankbottle :rri)s(E?‘II;rSBLZZO‘I -750 ml

Ursprung Western Cape
Druvor pinotage
Alk. halt 15%

Pieter bor i ett omrade vid Fals Bay som kallas for the Strand, inget fint stélle och lokalbefolkningen har pa skoj dépt om den till
Saint Rand for att ge sin stadsdel en mer lyxig aura. Hans Pinotage-projekt fick darfor namnet Saint Rand, med en tydlig koppling till
ursprung/hem och den oglamorésa druvsorten, den som har utmanat och satt hans tdlamod pa prov under atta ar.

For att sammanfatta Pieters resa har alla hans tre favoritvingardar blivit uppryckta direkt efter buteljering av de nya dgarna. Precis
nar han gett upp pa druvsorten ringde hans vigardsscout och féreslog den gamla vingarden som lag direkt bakom hans vineri, en
plats som han akt forbi tusentals ganger, utan att tanka pa den. Nu ar han pa nytt stolt producent av en "proper” Pinotage! "Ibland
letar man efter nagot langt borta som finns runt husknuten. Precis som i The Alchemist", skrattar Pieter.

Doft/smakbeskrivning: Som en tryckvag mots du av doften. Liknande den kdnsla man far nar man kliver av ett plan om méts av
semestern. En vagg av héarliga mullbar, slanbar, blabér, svarta korsbar, svarta vinbér, bla plommon och granatépple, kryddor, morka
praliner och &deltra. Man vill prova direkt! Och ja, detta &r ett massivt vin med struktur, packad med lacker fruktighet och Sydafrikas
generdsa varme! Lyckligtvis har Saint Rand en brutal styra som med kraft kraschar in den stora vinbranningen i klippan sa den
splittras upp i miljarder sma, sma smaksensationer och ger vinet en luftig kdnsla. Kraften samlar sig pa nytt i eftersmaken och
levererar en armada av morka béar

Skord/vinifikation: Druvorna skordas vid optimal mognad och avstjalkas ditekt i vineriet och hamnar i en kall tank med konstant
temperatur om 4°, dar tillats druvor borja jasa spontant en sk “cold soak” dar man framst utvinner farg och aromen. Den sker
relativs snabbt ca ev vecka. Nar musten har ca 50 g/liter socker kvar, pressas vinet forsiktigt (skalmassan tas bort)och musten fors
over fort ner i franska fat var av 20% helt nya, dér far vinet jasa klart och lagras vidare i 12 manader. Sedan buteljeras vinet.

Passar till: Kaxigt vin vill gdrna ha kaxig mat och har ska man inte fega ur. Grillat kott men chimichurri, grillat och rokt kott av alla
slag med sétpotatis, grillade gronsaker med cajunstil., BBQ majskycklingburgare. Sichuan kok, klarar hetta och olika typer
fermenterade bonor och pastor utan problem. Gott till vegetariska ratter med mycket smak och struktur. Kronvilt med svamp och
hasselbackspotatis. Garna till chark och ostar.
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Om producenten

Blankbottle vineriet ligger strax sydost om Kapstaden i Somerset West i Stellenbosch. Pieter Walser ar dgare och vinmakare, allt
han gor ar konsekvens av nyfikenhet och viljan till att spranga granser. Han vill med sina viner berétta historier, hinta genom
flaskans form och etikett vad den innehaller och locka in oss att férutsattningslost hange oss at att upptéacka nytt. Darfor koper han
druvor fran smaskaliga hangivna odlare fran storre delen inom Costal Region och garna mindre vanliga druvsorter, for att ha
frineten att experimentera, vilket man inte har om man &ar hénvisad till samma vingard ar efter ar. Det &r inte ovanligt att han koper
35 olika druvsorter fran 60 olika vingardar pa ett ar. Det resulterar i 35-40 olika viner och det ar ungefar hélften som han gor bara en
gang och resten ar favoriter som trots samma namn kan variera nagot i druvsammansattningen, men du kan vara saker pa att det
ar ett snarligt uttryck och anvandningsomrade pa vinet. Pieter ar utbildad vinmakare som 6ppnar upp for lekfullhet, han gor viner pa
kansla.

Valkommen till hans orddda harliga vinvarld!
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