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Pris 299 kr
Chateau Malescasse nr 9211201 - 750 ml

Ursprung Bordeaux
Druvor merlot 58%, cabernet sauvignon 37%, petit verdot 5%
Alk. halt 13.5%

2020 var en utmanande men lovande &rgang. En ovanligt mild vinter gav en tidig véxtstart, medan en regnig var foljdes av en lang,
varm och torr sommar. Trots de extrema vaderforhallandena bidrog vingardens narhet till flodmynningen till att skydda vinrankorna
fran varfrost. Regn i mitten av augusti gav de yngre vinrankorna nytt liv, och de stora temperaturskillnaderna mellan varma dagar
och svala natter skapade optimala forutséattningar for druvornas mognad, farg och aromutveckling. Skérden pabérjades den 14
september och pagick under tre veckor. Argangen karaktariseras av utmarkt koncentration, balans och kvalitet.

Doft/Smak: Djup, morkrdd farg. En livlig doft med inslag av morka bér och en frisk aromatisk ton med inslag av mynta. Smaken &r
fyllig med en silkeslen och tét struktur, dar toner av viol och choklad framtrader. Tanninerna &r mjuka, vélintegrerade och ger vinet
en elegant och balanserad avslutning. Utmarkt att dricka idag och gar att lagra minst 10 ar till.

Skord/Vinifikation: Handskordade druvor som avstjélkas och vinifieras separat per vingardslage. Skalkontakt 3-4 veckor. Lagrat
pa fati 12 manader, dar 1/3 var nya fat, 1/3 anvénts en gang och 1/3 anvénts tva ganger.

Passar till: grillad entrec6te med pommes och bea, lammracks med ugnsrostad potatis och rosmarin eller till lagrade hardostar
sasom Comté eller Gruyére.

Om producenten

Chateau Malescasse ligger i Lamarque mellan Margaux och Saint-Julien och ar en av de historiska egendomarna i Haut-Médoc.
Sedan Vignobles Austruy tog 6ver slottet 2012 har stora investeringar gjorts i bade vingérd och vineri, vilket lett till en tydlig
kvalitetsutveckling och utndmningen Cru Bourgeois Exceptionnel ar 2020.
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