Ro6tt vin

N4

Il Poggione Brunello di -
Montalcino 2021

Pris 379 kr
Il Poggione nr 9526201 - 750 ml

Ursprung Montalcino Toscana
Druvor Sangiovese 100%
Alk. halt 14.5%

Argang 2021 betraktas redan som en av de mest lovande argangarna i Montalcino pa senare r. Il Poggione &r kinda for att gora
Brunello med exceptionell lagringspotential, och 2021 &r inget undantag. Flera internationella vinkritiker har redan gett hdga betyg
till vinet, som ex. Vinous med 95+ poédng, 94 poang fran The WineAdvocate och 96 poang fran Wine Spectator.

Doft/smakbeskrivning: Du mdts av en doft som &r lika vacker som dimholjt toskanskt landskap. Rik och djup med dofter av morka
korsbar, adeltra, svart te, salvia, plommon och balsamiska toner. Darefter dyker det upp vildhallon, slanbé&r och en fatkaraktar som
bade har lader, trinda svampar och vaniljstang i sitt spektrum. Med tiden 6ppnar det upp sig till ndgot sensationellt. Redan pa
doften marker man att vinet har ett langt liv framfér sig. Smaken ar majestétisk, varm och balanserad med saftiga frukter och bar
som halls ihop av sammetslena tanniner. Friskheten dansar runt outtrottligt och bjuder upp bar som frukter, tra, 6rter och kryddor,
till och med mineraliteten far den fart pa och avslutet drojer sig kvar, lange.

Skord/vinifikation: Druvorna skordas for hand fran egendomens aldre vingardar i Montalcino som ligger pa 400 moh dar de milda
havsvindarna nar upp och ger friska odlingar. Druvorna skordas for hand. Jasning sker traditionellt med lang skalmaceration. Vinet
lagras darefter cirka 30—36 manader pa stora franska ekfat (botti) innan vidare flasklagring enligt Brunello di Montalcino DOCG:s
regelverk.

Passar till: Viner av denna amplitud behover, rika koncentrerade smaker fulla av karaktar! Bistecca alla fiorentina med
rosmarinkryddad potatis. Saltimbocca med marsalasky och griaddig potatisgraténg. Algentrecote eller hjortfilé med rik svampsas.
Kramig pasta med tryffel och svamp. Ost och chark.

Om producenten

Familjen Franceschi, som &r &dgare till Il Poggione, &r en av pionjarerna med att framstalla brunello-viner. De startade i slutet pa
1800-talet och arbetar enligt traditionella metoder. Egendomen fick namnet "Tenuta Il Poggione” och ligger i Sant’ Angelo in Colle i
sydvéstra delen av Montalcino och bestar av 600 hektar varav 125 hektar vinodlingar. Nuvarande dgarna, Leopoldo & Livia
Franceschi, tillampar biologisk mangfald pa egendomen, med olika grédor, olivtrad samt vilda djur som tillats strova fritt.
Vingardarna ligger pa 400 m 6 h dar de milda havsvindarna nar upp och ger friska odlingar utan réta och mjéldagg. Tenuta Il
Poggione reglerar skordeuttaget genom green harvest samt utévar noggranna kontroller av vingardarna for att gora bra viner dven
fran svara argangar. Lyckligtvis ar stockarna gamla med egen god vattenforsorjning dven under varma perioder, darfor utsétts
vinstockarna nastan aldrig for stress. Fabrizio Bindocci &r vinmakare sedan 1974 och hyllas som en av de framsta traditionella
vinmakarna i Montalcino. Alessandro Bindocci &r son till Fabrizio och arbetar nu jamsides med sin far som vinmakare med sikte pa
att ta 6ver rodret inom kort.
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