Vitt vin
Seguinot-Bordet Chablis GC g g
: &%
Preuses 2023 > 32
Domaine Seguinot-Bordet :rri)s(5?1|;r5VF1201 -750 ml

Ursprung Chablis
Druvor chardonnay 100%
Alk. halt 12%

Doft/smakbeskrivning: Citruscurd, aromatiska dpplen, saftiga paron, vita persikor flatar sig samman med gréna pigga toner av
fankal, timjan, verbena och citrongras. Den klassiska tonen av ostronskal, salthavsbris forsakrar dig om ursprunget. Smaken &r
generés med en imponerande koncentration och en bra struktur som ger vinet bade kraft och elegans. Ryggraden av mineralitet bar
upp fruktigheten som skapar volym och sp@nnande spanningar med sin textur och allt omgérdas av ett skimmer av friskhet.

Skord/vinifikation: Varen bérjade med frost men tack och lov skadades inte vingardarna alls och skorden blev stor. Skérden
skedde fran mitten av sep till borjan av oktober. Det ar en koncentrerad och aromatisk argang, som handlar mer om druvsorten
Chardonnay 4n Chablis klassiska uttryck, med framtradande mineralitet och pataglig syra. Argangen ér tillganglig tidig dven for PC
och GC lagena, trots rikedomen reflekteras ursprunget fint i dessa specifika lagen.

Vingardslaget Les Preuses &r en Grand Cru, den minsta till ytan och tillhér den hosta klassificeringen i Chablis som representerar
1,5% av den totala odlade ytan av Chablis. Den ligger pa hogra sidan av floden Serein, hdgst upp och langs en antik véag fran
romartiden som hette "voie pierreuse” (steniga vdgen) vilket genom aren férandrades till "la preusese” som i sin tur inspirerade till
namnet. Namnet ar ocksa en reflektion 6ver jordmanen som bestar av en hog andel stenar blandat med Kimmeridgienlera.
Vingarden, som ligger host upp med syd/syddstlig orientering, har soltimmar dygnet runt. Den har en renommeé av att leverera "the
quintessential” stil av Chablis med mineralitet, koncentration, fraschor och finess. Vinet aldras med grace, 10-15 ar under goda
lagringsforhallanden vilket fordjupar komplexiteten.

Passar till: Vinstorheter av detta slag dlskar mat med samma kénsla av kvalitet och som &r utvalda med omsorg. Havets
harligheter &r kanske den mest sjélvklara valet, tatt foljt av vegetariska men faktum &r att ljust kétt och fagel ar fortraffliga ihop, nar
vinet far komma upp en aning i temperatur. Piggvar med skirat smor och nyriven pepparrot, gréna artor och ortslungad potatis.
Hummer serverad kall i en lyxig sallad med fankal och réd citrus eller varm med milda saffranstoner passar fantastiskt bra. Ostron
naturella eller gratinerade. Bresse kyckling med graddig svampsas. Regionens kramiga ostar och chark tex persiljeskinka.

Om producenten

Doménen grundades ar 1590 och har forts vidare fran generation till generation. Den ligger i Maligny och idag ar det Jean-Francois
som skoter egendomen. Man dger 16 ha vingardar i Petit Chablis och Chablis, samt dven en liten del av premier cru-laget
Fourchaume. Alla viner lagras och jases i staltankar forutom deras Grand Cru Vaudésir som har lagrats pa stora ekfat.

Vingarden ligger pa den hogra sidan av Sereinfloden med syd/sydostligt Iage. Har finns den klassiska Kimmeridgian jorden som &r
séa typisk for Chablis, med sitt maritima ursprung och inslag av sélta och mineral.
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