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Gosset Grand Millésime
1500mI 2015

Pris 1899 kr
Champagne Gosset nr 9061306 - 1500 ml

Ursprung Champagne
Druvor pinot noir 59%, chardonnay 41%
Alk. halt 12%

Champagne pa magnum! Argdngschampagne fran 2015 p& magnumflaska - en 6gonblicksbild av vaxtaret, och den har argéngen
speglar 2015 genom Gossets karakteristiska stil.

Den storre flaskan ger vinet en langsammare och mer harmonisk utveckling. Champagne pa magnum behaller sin friskhet langre
samtidigt som den far mojlighet att utveckla storre komplexitet och elegans. Resultatet &r en champagne med fin balans, val
integrerade bubblor och stor lagringspotential.

Skord/vinifikation: 2015 var ett utmérkt ar for Pinot Noir. For att skapa en elegant och distingerad champagne valdes
vingardsldgen dar Pinot Noir-druvorna utmarkte sig genom sarskild friskhet och finess. Chardonnay-druvorna valdes fér sin livfulla
och aromatiska karaktar. Buteljeringen sker i slutet av varen efter skérden. Dosagen justeras med stor precision for att bevara
balansen mellan friskhet, frukt och vinds karaktar, utan att dolja vinets egen karaktar och renhet.

Smakbeskrivning: Ljust gul i fargen med fina och t&ta bubblor. Fruktig, frisk och livfull i doften. Generds och elegant med toner av
nougat, farsk frukt, nektarin och gul persika tillsammans med en harligt frisk syra. Avslutningen &r ren, precis, salt och
mineraldriven, med en elegant antydan av beska och verbena.

Passar till: Perfekt som aperitif, gdrna tillsammans med grillade grénsaker, Pata Negra, véllagrad parmesan eller mogen Comté.
Om producenten

Champagne Gosset ar en liten familjedgd producent, och tillhor en av 24 Grand Marque - en champagne tillverkad av ett av de stora
champagnehusen som historiskt har utsetts till Grandes Marques, eller "stora varumarken" pa franska. Gosset rankas som trea
(baserat pa poangen de far for alla sina olika Champagner), men &r en av de minsta GM vad géller produktion; ca 800,000 flaskor
fordelat pa 9-10 olika Champagner - att jamféra med andra hus dar produktionen uppgar till miljontals flaskor bara for
prestigechampagnen. Gosset ar det dldsta vinhuset i Champagne och har gjort vin sedan 1584. Redan i borjan av 1600-talet
exporterade de stilla vin till Storbritannien. Under 1700-talet skiftades fokus mot att géra Champagne och Gosset var en av de
drivande krafterna bakom att férbattra och forfina processen. Det ar nagot som &r signifikant for huset och kontinuerligt i sann
anda, vilket har medfort att de fatt EPV utmarkelse (!) - en statlig utmarkelse som instiftats for att lyfta franska féretag med
séllsynta och exceptionella kunnande. Gossets renommé &r ett resultat av kompromisslés kvalité och grundar sig pa noggrant
utvalda vaxtplatser. De skordar enbart fran premier cru och grand cru vingardar och anvander bara juice fran den forsta och basta
pressningen av druvorna som sker direkt pa plats i byarna dar druvorna plockas. Denna omsorg har lett till &nnu en prestigefylld
utmarkelse och placerat Champagne Gosset i samma séllskap med andra hantverksméssiga lyxvaruméarken som Hermés, Chanel
och Louis Vuitton.
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