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Il Poggione nr X5165IP0901 - 700 m

Ursprung Montalcino Toscana
Druvor Sangiovese
Alk. halt 45%

Skord & vinifikation: Grappan framstélls av druvrester, framfér allt skal och karnor, fran vinproduktionen av Brunello di
Montalcino. Druvorna skordas vid optimal mognad och efter vinframstéllningen destilleras de jasta pressresterna for att bevara
druvornas aromatiska karaktar. Till skillnad fran vin framstélls grappa genom destillation. De farska pressresterna transporteras
dagligen till destilleriet och destilleras satsvis i traditionella destillationsapparater (alambic). Metoden bevarar Sangiovesedruvans
aromer och ger en ren, intensiv grappa. Alkoholhalten ar 45 %.

Smak: Kristallklar och transparent med en intensiv, elegant och druvtypisk doft. Smaken &r fyllig men samtidigt mjuk, harmonisk
och raffinerad, med tydlig karaktér av Sangiovese. En aromatisk grappa med fin balans mellan kraft och elegans.

Passar till: Utmarkt som digestif efter en god middag, gérna tillsammans med en nybryggd espresso eller en traditionell toskansk
cigarr. Kan dven avnjutas ren som avec, gérna i ett tulpanformat grappaglas.

Om producenten

Familjen Franceschi, som &r &dgare till Il Poggione, &r en av pionjarerna med att framstalla brunello-viner. De startade i slutet pa
1800-talet och arbetar enligt traditionella metoder. Egendomen fick namnet "Tenuta Il Poggione” och ligger i Sant’ Angelo in Colle i
sydvéstra delen av Montalcino och bestar av 600 hektar varav 125 hektar vinodlingar. Nuvarande dgarna, Leopoldo & Livia
Franceschi, tillampar biologisk mangfald pa egendomen, med olika grédor, olivtrad samt vilda djur som tillats stréva fritt.
Vingardarna ligger pa 400 m 6 h dar de milda havsvindarna nar upp och ger friska odlingar utan réta och mjéldagg. Tenuta Il
Poggione reglerar skordeuttaget genom green harvest samt utévar noggranna kontroller av vingardarna for att géra bra viner dven
fran svara argangar. Lyckligtvis ar stockarna gamla med egen god vattenforsorjning dven under varma perioder, darfor utsatts
vinstockarna nastan aldrig for stress. Fabrizio Bindocci ar vinmakare sedan 1974 och hyllas som en av de framsta traditionella
vinmakarna i Montalcino. Alessandro Bindocci &r son till Fabrizio och arbetar nu jamsides med sin far som vinmakare med sikte pa
att ta dver rodret inom kort.
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