Mousserande vin

P. Hardi Crémant Bourgogne
BdB 2020

& Pris O kr

Domaine Philippe le Hardi nr X5165PH0601 - 750 ml

Ursprung Bourgogne
Druvor chardonnay
Alk. halt 12.5%

Skord/Vinifikation: Vinet ar framstéllt av 100 % Chardonnay fran utvalda vingardar i Bourgogne. Druvorna skérdas varsamt for att
bevara fraschor och aromatik. Efter den forsta jasningen genomgar vinet en andra jasning pa flaska enligt den traditionella
metoden. Dérefter lagras det pa sin jastfallning under en langre tid, vilket bidrar till vinets fina mousse, eleganta struktur och
komplexa smakprofil.

Doft/Smak: Doften ar frisk och nyanserad med inslag av citrusfrukter, grona dpplen, vita blommor och en Iatt ton av nybakat brod.
Smaken &r torr och vélbalanserad med en livlig syra, krdmiga bubblor och toner av citron, dpple och brioche. Avslutet &r langt, friskt
och mineraldrivet med en elegant karaktar.

Passar till: Detta Crémant passar utmarkt som aperitif men ar ocksa en mycket god foljeslagare till ostron, skaldjur, fiskratter och
andra lattare forratter. Vinets friska syra och eleganta mousse gor det dven val lampat till kyckling, tapas och andra ratter dar man
onskar ett friskt och uppfriskande mousserande vin.

Om producenten

Domaine Philippe le Hardi & en gammal egendom som ligger i hjartat av Mercury. Slottet med sitt glaserade tak byggdes under
800-, 1100- och 1500-talet. Slottet dgdes pa 1300-talet av Hertigen av Bourgogne, Philippe le Hardi. Domaine du Chateau Philippe le
Hardi (tidigare Chateau de Santenay) &r en producent som bér pa en rik 1000 arig historia. Philippe Le Hardi hertig av Bourgogne
har en avgorande roll for regionen, genom att skriva under ett dokument 1395, Ordonnance de Philippe Le Hardi dar en monokultur
av Pinot Noir bestams, darigenom forbjods Gamay att odlas i Bourgogne. Det vackra slottet i Santenay med glaserade fargade
takpannor i monster har byggts i omgangar pa 800-1200 och 1500 talet, och var bara ett av hertigens boningshus. Idag dger man
98 ha vinodlingar fordelat pa 17 Premier Cru ldgen, 2 monopol och 2 Grand Cru. | dryga 20 ar har man arbetat medvetet med att
forbattra sina miljoval och innehar flera certifieringar, ingen konstgddsel eller pesticider anvands, dessutom finns det en biodling
dar flera bikupor skall placeras ut.
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