Ro6tt vin

Il Poggione Vigna Paganelli
Brunello 2020

Pris 899 kr
Il Poggione nr 7917301 - 750 ml

Ursprung Toscana
Druvor Sangiovese 100%
Alk. halt 15%

Skérd/vinifikation: Druvorna handskordas och de basta, mest mogna klasarna selekteras. Jasning sker under cirka 20 dagar med
skalkontakt och cappello sommerso ("nedsankt skalhatt") i temperaturkontrollerade staltankar vid 25-28 °C. Malolaktisk jasning
sker i staltank. Darefter far vinet en lang lagring pa stora franska ekfat f6ljt av flasklagring. Producentens material anger 48
manader pa franska ekfat.

Smakbeskrivning: Kraftfullt och koncentrerat med mérka och roda bar, korsbar, plommon och granatépple tillsammans med
toner av kryddor, lader, skogsgolv, mineral och mérkare rostade nyanser. Strukturerade tanniner, frisk syra och en lang, komplex
avslutning. Argang 2020 &r fortfarande ungdomlig och har tydlig lagringspotential.

Passar till: Rott kott, vilt och langkok, garna tillsammans med svamp eller tryffel. Passar dven mycket bra till smakrika, lagrade
ostar

Om producenten

Familjen Franceschi, som &r &gare till Il Poggione, &r en av pionjarerna med att framstalla brunello-viner. De startade i slutet pa
1800-talet och arbetar enligt traditionella metoder. Egendomen fick namnet "Tenuta Il Poggione” och ligger i Sant’ Angelo in Colle i
sydvéstra delen av Montalcino och bestar av 600 hektar varav 125 hektar vinodlingar. Nuvarande dgarna, Leopoldo & Livia
Franceschi, tillampar biologisk mangfald pa egendomen, med olika grédor, olivtrad samt vilda djur som tillats stréva fritt.
Vingardarna ligger pa 400 m 6 h dar de milda havsvindarna nar upp och ger friska odlingar utan réta och mjéldagg. Tenuta Il
Poggione reglerar skérdeuttaget genom green harvest samt utévar noggranna kontroller av vingardarna for att géra bra viner dven
fran svara argangar. Lyckligtvis ar stockarna gamla med egen god vattenforsorjning dven under varma perioder, darfor utsatts
vinstockarna nastan aldrig for stress. Fabrizio Bindocci &r vinmakare sedan 1974 och hyllas som en av de framsta traditionella
vinmakarna i Montalcino. Alessandro Bindocci &r son till Fabrizio och arbetar nu jamsides med sin far som vinmakare med sikte pa
att ta dver rodret inom kort.
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