Vitt vin

Trimbach Réserve Riesling
1500ml 2019

Tl Pris 635 kr
= Trimbach nr 7991706 - 1500 ml

Ursprung Alsace
Druvor Riesling 100%
Alk. halt 13.5%

Skord/vinifikation Skorden sker for hand av 60 plockare. Hela klasar pressas forsiktigt och flyttas med hjélp av gravitation till sina
jasningskarl och jaser separat. Druvorna genomgar en rigoros urgallring och endast fullt mogna druvor som kommer fran byarna
Ribeauville och Hunawihr anvinds. Argangen 2019 hade en mild vinter, sval var och en lang och utdragen vixtsisong vilket ger in
komplex aromatik och smak. Sommaren var varm och det regnade precis sa det rackte for att undvika stress pa rankorna. Hésten
var sval och torr. Vinbdnderna kunde skoérda i lugn och ro.

Alla vinerna hos Trimbach spontanjéser i temperaturkontrollerade kérl och utvecklingenfdljs sedan sensoriskt for att avgora
framtiden for vinerna, allt ar skraddarsytt, tank for tank, de finns inga fardiga recept utan skénhet ar malet. De vita vinerna
genomgar aldrig ndgon malolaktisk jasning, (Pinot Noir gor det) daremot tillbringar de en betydande tid med sin jastfallning for att
fa fram textur och karaktar. Vinerna filtreras forsiktigt genom ett keramiskt filter for att kunna aldras med grace men &r inte
kylstabiliserade, darfor kan de ibland bildas sma vinstenskristaller i vinet, helt ofarligt och &r ett tecken pa kvalitet och forsiktig
vinmakning.

Smakbeskrivning Perfektion, precision och spanning i doften. Petroleum avvégt mot citrus, gréna péaron far lika stor plats som
rosor, snackskalsmineralitet smyger in i kulisserna. Smaken &r stringent och uppstrackt. Frukt, syra och mineralitet i en vacker tight
flatad Riesling. Citroner, lime och juzu friskheten bildar tillsammans med fruktigheten fran aprikoser och gréna péron det innersta i
vinet och mineraliteten &r snorad runt. Eftersmaken skapar ett avtryck som haller i sig lange.

Passar till Passar till rod miso glacead torsk, halstrade pilgrimsmusslor med soyasmor. Bao buns med strimlat grént, koriander,
jatterakor med dipp av fermenterade bonor eller sriracha. Vill man ta fram lasersvérdet till en BBQ fest far vinet verkligen visa upp
sig for det dlskar fett och rokiga toner. Kryddig indisk mat. Klassiska skaldjursrétter med 16jrom, farska orter och creme
fraiche/graddfil. Ceviche, ja och ej att forgldomma det harliga hjartliga Alsace-iska koket, t ex Tarte flambée eller Choucroute.

Om producenten

Familjen Trimbach kom till Alsace pa 1500-talet fran Schweiz f6r att bryta silver.

1626 borjade vindynastin med Jean Trimbach som bytte bana till att odla rankor och goéra vin. Nu i snart ofattbara 400 ar har de
producerat sina ddla drycker for oss och gjort specialviner dven for var kungafamilj!

Trimbach har sitt nuvarande séte i vackra staden Ribeauvillé i hjartat av Alsace, i basta laget i skydd av Vogeserna. Majoriteten av
vingardar ligger samlade runt Ribeauvillé, Bergheim och Hunawihr. De &dger hela 65 hektar sjélva och har ytterligare samarbete med
35 ekologiska odlare som utgor en samlad yta av 60 hektar. Halften av produktionen bestar av Riesling.

Familjen Trimbach har jobbat ekologiskt i manga ar och fr.o.m. dargdng 2023 &r 100% av produktionen ekologiskt certifierad! De
varnar om biodiversitet och arbetar for att skapa balans och harmoni bade i och runt vingardarna. Har finns fagelholkar, bikupor
och en mangfald av véxtlighet. Efter skorden under vintern och fram till strax innan knopparna utvecklas tar en hord med far hand
om att gédsla och trimma vingardarna.
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