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Pris 0 kr
Batasiolo nr X5165B8S0201 - 750 ml

Ursprung Langhe
Druvor nebbiolo

Alk. halt 13%

Argéng 2024

Det &r en argang med manga ansikten och det ar har producenten gor skillnad. Det regnade ymnigt genom hela vaxtsdsongen med
svalare temperaturer &n vanligt. Detta paverkade fruktsattningen som blev lagre an normalt och det svala vadret skot fram skorden
till tredje veckan i oktober. Generellt &r vinerna lattare i stilen bade nar det kommer till alkoholhalten och tanninstrukturen, vilket gor
dem mer lattillgangliga tidigt.

Skord/vinifikation Druvorna skordades for hand under oktober. De avstjdlkades och jaste tillsammans med sina skal i
temperaturkontrollerade staltankar i ca 10 dagar med daglig 6verpumpning for att halla skalmassa fuktig och utvinna aromer och
tanniner mjukt. Vinet fick darefter jasa i Slavonsk ek i 6 manader lagrades sedan vidare i temperaturkontrollerade staltankar. Vinet
lagrades ytterligare pa flaska innan det erbjuds till forsaljning.

Smakbeskrivning Sammansatt doft som man kénner igen. Syrliga korsbar, jordgubbar, rooibos, muskot och lader blandas med
Karl Johansvamp och torkade blommor. Polerat, friskt och snyggt med en elegant struktur och bra koncentration. Te-iga tanniner,
syrliga roda bér och stora amerikanska blabar, farska lagerblad och muskot i smaken samt en lacker friskhet i eftersmaken.

Passar till Som de flesta viner frdn Piemonte dlskar dven detta vin fett men till skillnad fran de flesta klarar det ocksa lite hetta.
Kramig pasta med grillade gronsaker, ost och svamp. Tryffelfarserad kyckling med risotto och mycket parmesan. Grillad ryggbiff
med chimichurri. Vilt med potatisgratdang och smorstekta julienner. Vitello tonnato till forratt och andra typiska ratter for regionen.
Milda, harda getostar och norditaliensk chark far vinet att vibrera. Flask eller kyckling i bao buns med dressing av soja, sesamolja,
vitlok och varlok plockar fram en ljuvlig pigg rod ton i vinet.

Om producenten

Batasiolo &r beréttelsen om familjen Dogliani. Familjen har levt i vinets varld i fem generationer i ltaliens Langhe-omrade, vars
vingardar i hog grad har bidragit till att gora italienska viner kénda 6ver hela varlden.

| dessa landskap har familjen Dogliani upplevt de manga forandringar som praglat den moderna historien for dessa marker — som
kanske har sett fler omvandlingar under de senaste femtio aren &n under seklerna dessférinnan.

Ar 1978 kopte familjen Dogliani det historiska vineriet Kiola med sina sju “beni”, eller egendomar, i det internationellt valkanda
omradet for odling av den beromda Nebbiolo da Barolo-druvan.

Detta &r en plats dér begreppet “beni” enligt tradition far en konkret innebérd: vinrankorna, gardarna, manniskorna som bor och
arbetar dar samt det stamningsfulla landskapet med mjukt béljande kullar och valordnade vingardar.

Detta &r den upplevelse som vinerna fran Langhe alltid har erbjudit varlden.
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