Vitt vin

Batasiolo Langhe
BATASIOLO

Chardonnay Vigneto Morino .. e,
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Pris 0 kr
Batasiolo nr X5165BS0101 - 750 ml

Ursprung Langhe
Druvor chardonnay
Alk. halt 13%

Argéngen 2023 i Piemonte: Mild vinter som efterféljs av vélbehévliga varregn som &terstéllde fukten i jorden efter tidigare ars
torka. Mild sommar generellt med fa varmetoppar och lagom med regn i augusti och september. Det som var den stora
utmaningen och minskade skérden var en hagelstorm i borjan av juli som med pingisbolls stora hagel gjorde skador pa
vingardarna. Trots detta har de flesta producenter skordat friska druvor i fin balans och som kommer att kunna lagras lange.

Vinifiering och lage: Vingarden Morino ligger i hjartat av Barolo néra cru ldgena Burunate och Cerequio. Jordmanen ar kalkhaltig
lera och laget har Ostlig exponering. Férsta argangen av vinet var 1990. Manuell skord i bérjan av september. Klasarna avstjalkas
och en kall férmacceration pabérjas av latt krossade druvor i staltankarna vanligtvis i 24-48 timmar. Sedan pressas vinet forsiktigt
och skiljs fran sina skal. Delar av musten jaser med sin jastfallning och lagras i franska barriquer med kontinuerlig battonage den
andra delen lagras i staltank. Vinet far vila i flaska innan de erbjuds till forséljning.

Doft och smak: Len och fluffig doft av citroner, lemoncurd, lemon meringue pie, paron, lime och en luftig ton av exotiska frukter
baddas in i en finstamd latt kryddig och nétig ton fran faten. Smaken &r len utan kanter, torr och frisk och ger nya éverraskningar i
smaken. Juzu, mirabellplommon vit mild nétighet av macadamiandétter och marconamandlar och en puff av vanilj. En stilig
chardonnay god att dricka nu men haller dven for lagring. Strukturerad Chardonnay som denna passar utmarkt till ljust kott och
fagel likval till ostar och chark. Prova den till smorstekt Schnitzel med syrlig potatissallad med kapris och sardeller. Ungs rostad
kyckling med pesto och ostkramigpastalada. Rabiff med friterad kapris, tryffelmajo och ett berg av parmesan. Snittar med gravad
eller kallrokt lax. Krabb/skaldjurs kakor med aioli. Eleganta fiskrétter med smorsaser garnerade med farska rakor. Grillad tonfisk
med cesarsallad. Gratinerade skaldjur. Knéckiga ostar och lufttorkad italiensk chark.

Om producenten

Batasiolo &r beréttelsen om familjen Dogliani. Familjen har levt i vinets varld i fem generationer i ltaliens Langhe-omrade, vars
vingardar i hog grad har bidragit till att gora italienska viner kanda 6ver hela varlden.

| dessa landskap har familjen Dogliani upplevt de manga férandringar som préglat den moderna historien for dessa marker — som
kanske har sett fler omvandlingar under de senaste femtio dren &n under seklerna dessférinnan.

Ar 1978 kopte familjen Dogliani det historiska vineriet Kiola med sina sju “beni”, eller egendomar, i det internationellt valkanda
omradet for odling av den berémda Nebbiolo da Barolo-druvan.

Detta &r en plats dér begreppet “beni” enligt tradition far en konkret innebdrd: vinrankorna, gardarna, manniskorna som bor och
arbetar dar samt det stamningsfulla landskapet med mjukt béljande kullar och valordnade vingardar.

Detta &r den upplevelse som vinerna fran Langhe alltid har erbjudit varlden.
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