Mousserande vin

Terrazze dell’Etna Spumante
Rosé Brut 2021

Pris 369 kr
Terazze dell'Etna nr 7881801 - 750 ml

Ursprung Etna Sicilien
Druvor pinot nero 80%, nerello mascalese 20%
Alk. halt 12.5%

Om vinet Druvorna kommer fran egna terrasserade vingardar i Randazzo pa 800-950 m 6h. Rankorna &r planterade 2005-2015 och
ar beskurna enligt Guyot modellen. Skorden sker for hand och gors enligt klassiska metoden som i Champagne med den andra
jasning pa flaska. Vinet pressas forsiktigt och far macerera i pressen ca 1 timme for att utvinna farg, det ar ca 40% av skorden som
blir till vin. Vinet far utvecklas i 36 manader med sin jastfallning da den krdmiga moussen och den autolytiska karaktaren bildas.

Smakbeskrivning Rosarott skimmer av jordgubbar, réda vinbar, granatéapple, rosor, lime och juzu fyller hela ditt olfaktoriska
system. Krispig ké@nsla och med harlig narvaro leverera bubblorna alla goda roda bér, citrus, ljusrosa blommor och mineralitet till
dig. Fin mousse, fruktig friskhet och en rédbarig rondor fyller dina andra sinnen Vinet har ett séllsamt uttryck som sitter kvar lange.

Skord/vinifikation Detta mousserande vin gors enligt champagne metoden och ligger dven 36 manader tillsammans med sin jast
fallning i flaskan for en fin brodighet.

Passar till Plymen av bubblor lyfter stérrom till nya hojder, wagyu slidern kittlas av dem. Minirébiffen pa en sked, lilla brickan med
chark, chips, oliver. Pizza Binaca med tryffel. Krustader med skagen. Harligt vin att starta sammankomsten med and a tough act to
follow. Manga mousserande viner som ar uttrycksfulla som denna, blir till sin fordel i Bourgognekupor!

Om producenten

Vingardarna ligger pa 650-900 meters hojd 6ver havet, vackert terrasserade som en amfiteater runt huset och bestar av 36 hektar.
Vingardarna gransar till ett enormt naturparksomrade pa nordvéstra sidan av vulkanen Etna.

Nino restaurerade en gammal gard i Randazzo vars aldsta delar kommer fran 700-talet e K, till ett vineri och provningsrum. Har
blandas vordnad for traditioner med modern teknik for att bevara och forstarka autenticiteten av druvsorterna och vaxtplatsen. Man
skordar for hand.

Hér odlas i huvudsak antika druvsorter sdsom Nerollo Mascalese och Nerello Cappuccio, forutom dessa odlas &ven lite Petite
Verdot och Pinot Noir samt Chardonnay. Stockarna vixer fritt och far kl4ttra runt sin vertikala pale. Alder pa rankorna varierar fran
10-60+ ar.

Sju viner gors; tre roda, en vit (vitvinsvinifierad Nerello Mascales), en rosé och tvd mousserande gjorda med champagnemetoden.

Etnas sluttningar har terrasserats och anvénts till odlingar sa lange det funnits ménniskor. Jorden &r rik pa mineraler och de olika
klimatzonerna ger forutsattningar att odla olika grodor.

Apelsiner, mandariner, citroner och oliver odlas langst ner pa berget. Sedan kommer hassel, pistage, mandel, kastanj och ek for att
overga till bjork och tall. Vinrankorna trivs bra hela vadgen men de bésta vingardarna ligger hdgt upp.
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