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~ Mercado 2024 )

- Pris O kr
Bodegas Arrocal nr X5165BA0501 - 750 ml

Ursprung Ribera del Duero

Druvor Tempranillo
Alk. halt 13.5%

Smakbeskrivning Stor doft av roda och svarta bar (kérsbér, hallon, bjornbar), blommiga undertoner (violett), l4tt 6rtighet (mynta,
lagerblad) och subtil kryddighet samt diskret ekfatskaraktar. Mjuka och fina tanniner, god syra som ger friskhet och ett rent avslut.
En frukt-driven stil med elegans och balans

Skord/vinifikation Varje skordeparti fran olika odlingslagen jastes separat, ofta med inhemska jaststammar. Efter jasning
genomfdrs maceration relativt kort for att bevara frukt och friskhet. Vinet lagras sedan ca 12 manader i franska och amerikanska
ekfat.

Passar till Grillat eller stekt lamm, helst med 6rter och medelhavskryddor.
Om producenten

Inbaddad i hjartat av den berdmda regionen Ribera del Duero star Bodegas Arrocal som ett bevis pa hur tradition och innovation
mots inom vinframstallning. Med en rik historia som stracker sig 6ver generationer ar detta anrika vineri kadnt for sitt engagemang i
att producera exceptionella viner som fangar essensen av Ribera del Dueros unika terroir.

Belédget i Castilla y Ledn i norra Spanien ar Ribera del Duero beromt for sitt karga landskap, sitt extrema klimat och sina sérpraglade
jordar. Dessa faktorer, tillsammans med regionens héga hojd och nérhet till floden Duero, skapar de perfekta forutsattningarna for
att odla druvor av hogsta kvalitet — sarskilt den ikoniska druvsorten Tempranillo, lokalt kallad Tinto Fino.

Rosa Arroyo och Moisés Calvo, bada fran den charmiga medeltida byn Gumiel de Mercado (kand fér sin langa vinodlingstradition),
arvde sina forfaders arv: vinrankorna och den bordiga marken som utgjort grunden fér deras livsverk. Idag for de, tillsammans med
sina soner Rodrigo och Asier, denna tradition vidare med samma karlek och respekt — samtidigt som de omfamnar modern teknik
och bevarar urgamla metoder. Ar 1999 tog de 6ver familjens vingardar och planterade nya vinfalt. 2003 férverkligades deras drém
nar de grundade sitt eget vineri — borjan pa deras resa inom vinframstallning. Med en djup forstaelse for jorden och ett orubbligt
fokus pa kvalitet 6vervakar de noggrant varje steg i processen, fran vingardsarbete till buteljering. Idag omfattar deras egendom 85
hektar dar inhemska druvsorter som Tinto Fino (rod) och Albillo Mayor (vit) frodas.

Bodegas Arrocal’s vingardar, spridda dver nagra av de basta lagena i Ribera del Duero, vardas med stérsta omsorg for att
sadkerstalla optimal druvmognad. Rankorna, som gynnas av regionens kontinentala klimat och stora temperaturvaxlingar mellan
dag och natt, ger frukt av enastdende kvalitet och karaktar. Genom att kombinera traditionella vinframstallningsmetoder med
moderna tekniker kan Bodegas Arrocal skapa viner med stor djup och komplexitet. Druvorna skordas for hand och sorteras
noggrant innan jasningen pabérjas. Langa macerationstider och varsamma extraktionsmetoder anvands for att maximera smak
och struktur samtidigt som druvans naturliga egenskaper bevaras. | vinkallaren vilar 600 fat, huvudsakligen av fransk ek med en
liten andel amerikansk ek, dar vinerna mognar till perfektion.

Med sin orubbliga hangivenhet till kvalitet, respekt for tradition och sinne for innovation fortsatter Bodegas Arrocal att starka Ribera
del Dueros rykte som en av Spaniens framsta vinregioner. Genom sina exceptionella viner bjuder familjen Arroyo in vinalskare till en
upptécktsresa — att uppleva de unika smakerna och den tidlésa charmen hos Ribera del Duero.
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