
Rött vin

Casa Lebai El Portillo 
Tempranillo 2022

Casa Lebai
Pris 519 kr
nr 7493701 - 750 ml

Ursprung  Ribera del Duero 

Druvor  Tempranillo

Alk. halt 14%

Skörd/Vinifikation:
Casa Lebai El Portillo Tempranillo 2022 kommer från Spanien och är framställt av 100 % Tempranillo från utvalda vingårdar med 
kalk- och lerhaltiga jordar. Druvorna skördas vid optimal mognad för att uppnå en balans mellan frukt, syra och tanninstruktur. Efter 
skörden genomgår druvorna temperaturkontrollerad jäsning i rostfria ståltankar för att bevara den rena fruktkaraktären. Vinet 
lagras därefter en kortare period för att integrera smakerna och skapa en mjuk och tillgänglig stil där druvans naturliga uttryck står i 
centrum.

Doft/Smak:
Doften är fruktig och inbjudande med aromer av mogna körsbär, plommon, björnbär och röda vinbär tillsammans med inslag av 
vanilj, lakrits och milda kryddor. Smaken är medelfyllig och välbalanserad med mjuka tanniner, frisk syra och toner av mörka bär, 
körsbär och plommon. En lätt kryddighet och diskreta toner av kakao och örter ger extra komplexitet. Avslutet är mjukt, fruktigt och 
harmoniskt med en klassisk spansk karaktär.

Passar till:
Vinet passar utmärkt till grillat kött, lamm, fläskkött, hamburgare och tapas. Det fungerar även mycket väl till charkuterier, pasta 
med köttsås, pizza och lagrade hårdostar. Den mjuka strukturen och den generösa frukten gör det till ett mycket lättillgängligt och 
matvänligt vin som passar både till vardag och fest.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



Om producenten
I det äldsta familjedokument som hittills har hittats kan man läsa:
”I Villa de Gumiel de Mercado den tjugosjätte dagen i februari år ettusen sjuhundraåttio.”
Detta dokument beskriver äktenskapsförordet mellan Cathalina de Abajo och Alejo Ruiz, båda tillhörande den nionde generationen 
av släktingar till Rodrigo och Asier, som ägnade sig åt vinodling i Gumiel de Mercado. Där nämns en vingård i området Las Parras i 
Gumiel de Mercado med sexhundra vinrankor.
Utöver detta finns även en foudre (stor vintunna) med sitt golv och ingång till vinkällaren, kallad la Olma, med en kapacitet på 2 080 
liter.

CASA LEBAI är det mest personliga projektet för Rodrigo och Asier Calvo. När Asier återvände år 2015 efter att ha arbetat med 
vinframställning i Oregon (Bodegas Abacela) och avslutat sina oenologistudier, tog han tillsammans med Rodrigo över den 
tekniska ledningen av familjevineriet. De genomförde en djupgående studie av området för att klassificera vingårdarna efter kloner, 
zoner, jordmån och orientering. Där väcktes idén att försöka uttrycka varje plats unika karaktär, något som hemma kallas för ”THE 
ZONING” av vingårdarna i Gumiel de Mercado.

Av familjens 32 egna vingårdslotter valdes tre ut för sin ålder, jordtyp och sitt beteende vid vinframställning. Var och en av dessa 
vingårdar har sin egen karaktär och personlighet som skiljer dem från de andra, med produktionsmetoder som försöker efterlikna 
hur släktingarna arbetade i början av 1800-talet.
Under årgången 2019 föddes CASA LEBAI, med huvudsyftet att bevara det vinmässiga arvet i Gumiel de Mercado. Allt eftersom 
projektet utvecklades fick det även ett bredare fokus – att återställa familjens historiska dokument (som idag sträcker sig till den 
nionde generationen med kopplingar till vinframställning) samt att bevara de historiska vinpressarna och vinkällarna från 
1200–1300-talet.

VINGÅRDARNA

I provinsen Burgos ligger byn Gumiel de Mercado, en privilegierad plats inom D.O. Ribera del Duero, eftersom den alltid har haft en 
stark vinodlingstradition. Byn har en medeltida struktur, och i centrum finns en kulle där våra förfäder grävde ut underjordiska 
källare för att tillverka och lagra sina viner.

LA NAVA

Våra viner framställs uteslutande från våra egna druvor. Vingårdarna ligger i området Burgos på cirka 830 meters höjd, med jordar 
som kombinerar kalksten, sand, lera och grus.
Vi har en vingårdsareal på 50 hektar, varav cirka 45 hektar är planterade med den röda druvsorten Tinta Fina (Tempranillo). Därtill 
finns 2 hektar med Cabernet Sauvignon, 1 hektar med Merlot och 2 hektar med den vita sorten Albillo.
Vi satsar på respekt för jorden och traditionellt arbete i vingårdarna, i enlighet med metoderna från den första generationen. 
Huvudmålet är att bedriva hållbar vinodling – ett sant uttryck för kvalitetsviner.

MATADIABLOS

År 2003 färdigställdes byggnationen av vårt vineri – en anläggning utrustad med den senaste tekniken, men framför allt utformad 
för att i största möjliga mån respektera vår största skatt: våra druvor.
All bearbetning sker med hjälp av gravitation, vilket minimerar skador på råmaterialet.
Vi har en vinkällare med 600 ekfat, varav 80 % franska och resten amerikanska, där våra viner mognar den tid som behövs för att 
utveckla sin struktur utan att förlora sin identitet.
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