Ro6tt vin

Altavins Almodi Especial
2023 e

Pris 129 kr
Altavins Almodi nr 234201 - 750 ml

Ursprung Terra Alta
Druvor Garnatxa Peluda 100%
Vinmakare Joan Arrufi

Alk. halt 14% Totalsyra4,9 Restsocker 3

Smakbeskrivning En gnistrande doft av roda vinbar, granatapple, jordgubbar och hallon letar sig upp ur glaset, som vaver sig
samman med latt kryddiga toner fran faten och en antydan av muskot. Smaken &r befriande fruktig och lite busig. Har &r inget
tillrattalagt utan rodbarigt spralligt och tilldtande, alla bar pd samma gang! Det livfulla fortsatter dven efter och pa hall anas faten.

Skord/vinifikation Skérden pagick under september méanad efter att druvorna uppnatt den mognad, arom och karaktar som
behdvs. Druvorna skordades for hand och levererades i sma korgar till vineriet sa att endast perfekta druvor kunde pressas.
Filosofin &r att géra minimalt med ingrepp i vingard och vineri. Istéllet &r det fokus pa att fa fram vinets sanna karaktér fran denna
véxtplats. Efter jasning pa staltank, lagrades sedan vinet under 5 manader pa tre ar gamla 225 liters franska ekfat.

Passar till Vinet &lskar rokiga smaker, hetta och manga asiatiska smakséttare. BBQ, Cajun och mexikansk mat samt manga
asiatiska ratter blir en klockren kombo. Harligt vin for ostfantaster, frisk getost, Manchego eller Gruyére. Spansk chark, tapas som
tortilla, grillade kronartskockor med olivolja och jamonsmul, grillad sparris med Manchego. Grillade jatterdkor med vitlok och
persilja. Grillad Iberico med patatas bravas. Tomkatsu/Schnitzel med go chu jang dipp. Ett synnerligen matvénligt och mangsidigt
vin.

Recepttips fran @matlagerskan: Ugnsbakad karré med &rter och vitlok

Om producenten

DO Terra Alta ar en vinregion i sydvastra Katalonien med tusenarig historia av vinodling. 2001 grundades Altavins i den lilla byn

Batea av Joan Arrufi. Tidigt insag han potentialen att odla lokala druvsorter pa ett hallbart satt tack vare kalkhaltiga och steniga
lerjordar med bra avrinning, ingen bevattning, torrt klimat och vindar fran bade inlandet och havet. | kombination med vingardlagen
som ligger 350 till 550 meter 6ver havet, blir resultatet att Altavins slipper problem med svampsjukdomar och kan jobba lugnt i sina
ekologiskt certifierade vingardar.

Joan Arrufi ar bade dgare och vinmakare och jobbar med olika druvsorter sdsom vit Grenache, rod Grenache fran éver 45 ar gamla
vingardar, Syrah, Merlot, samt Carignan fran éver 60 ar gamla vingardar. Han &r mest kénd for att ha aterupplivat och investerat i
nya vinodlingar av Garnacha Peluda. Eller Garnatxa Peluda som det heter pa katalanska. Denna druvsort var nara utrotning men har

nu fatt ny livskraft tack vare Joan’s envisa arbete. Garnatxa Peluda kallas dven "Hairy Grenache” pa grund av de fina "har” som
finns pa bladens undersida. Denna speciella variant av Garnacha ger alltid eleganta och friska viner med bra balans.
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