Vitt vin
Trimbach Riesling 2023 %)

Pris 189 kr
Trimbach nr 138101 - 750 ml

Ursprung Alsace
Druvor Riesling
Alk. halt 12.5%

Skord/vinifikation Argang 2023 &r fantastisk for riesling! Det var utmanade och ombytlig, som fyra olika rgangar i en. Den praglas
av sen blomning, torka, hga temperaturer och plotsliga temperaturfall, regn for att pa nytt bli varmt och torrt. Perfekt stressfri
skord som borgar for utsokta viner fran start och dven for lang lagring! Generellt Iagre alkoholhalt an 2022. Signum f6r aret ar
renhet, fraschor och uttrycksfull doft. Skérden sker fér hand av 60 plockare. Hela klasar pressas forsiktigt och flyttas med hjélp av
gravitation till sina jasningskarl.

Alla vinerna hos Trimbach spontanjéser i temperaturkontrollerade kérl och utvecklingen foljs sedan sensoriskt for att avgora
framtiden for vinerna, allt ar skraddarsytt, tank for tank, de finns inga fardiga recept utan skénhet ar malet. De vita vinerna
genomgar aldrig ndgon malolaktisk jasning, daremot tillbringar de en betydande tid med sin jastfallning for att fa fram textur och
karaktar. Vinerna filtreras forsiktigt genom ett keramiskt filter for att kunna aldras med grace men ar inte kylstabiliserade, darfor
kan de ibland bildas sma vinstenskristaller i vinet, helt ofarligt och &r ett tecken pa kvalitet och forsiktig vinmakning.

Smakbeskrivning Ren och precis doft av lime, citroner, mirabellplommon, farsk ananas och luftig vit floral ton som flatar samman
jasmin och kaprifol. Smaken &r fruktig, stram och frisk. Citrus, stenfrukter och mineral bildar ett harligt driv. Grona applen, yuzu,
gula plommon och saltstankt mineralitet finns lange kvar i den fint balanserade eftersmaken.

Passar till Vinet frapperar med sin anvandbarhet! Det piffar upp och tal utmaningar. Allt fran elegant japanskt till rustikt
centraleuropeiskt. Friska, syrliga, kaxiga och heta skaldjursratter till milda, graddiga och klassiska rétter. Flask och fagel anrattade
pa ditt favoritvis. Farska ostar och chark. Otroligt gott med vegetariska ratter, inte bara sparris. Gor som en sann Trimbach, servera
den som vialkomstskal!

Om producenten

Familjen Trimbach kom till Alsace pa 1500-talet fran Schweiz for att bryta silver.

1626 borjade vindynastin med Jean Trimbach som bytte bana till att odla rankor och géra vin. Nu i snart ofattbara 400 ar har de
producerat sina adla drycker for oss och gjort specialviner dven for var kungafamilj!

Trimbach har sitt nuvarande séte i vackra staden Ribeauvillé i hjartat av Alsace, i basta laget i skydd av Vogeserna. Majoriteten av
vingardar ligger samlade runt Ribeauvillé, Bergheim och Hunawihr. De dger hela 65 hektar sjalva och har ytterligare samarbete med
35 ekologiska odlare som utgor en samlad yta av 60 hektar. Héalften av produktionen bestar av Riesling.

Familjen Trimbach har jobbat ekologiskt i manga ar och fr.o.m. argang 2023 ar 100% av produktionen ekologiskt certifierad! De
vérnar om biodiversitet och arbetar for att skapa balans och harmoni bade i och runt vingérdarna. Har finns fagelholkar, bikupor
och en mangfald av véxtlighet. Efter skérden under vintern och fram till strax innan knopparna utvecklas tar en hord med far hand
om att gédsla och trimma vingardarna.
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