Rott vin

Gassier Cotes du Rhone

=N Rouge 2024 KIRORL)

Pris 149 kr
Famille Gassier nr 9456601 - 750 ml

Ursprung Rhone
Druvor grenache 75%, mourvedre 15%, Syrah 10%
Alk. halt 15%

Ny argang av Cotes du Rhéne fran Gassier i sodra Rhone.

Skord/vinifikation: druvorna kommer fréan bada sidorna av Rhonefloden. Hogra banken har stora runda stena som tacker rod
jarnhaltig lera vilket ger kraft och rikedom till vinet. Vanstra banken har kalkhaltig lera som ger fraschor och struktur. Hela
vinifieringsprocessen sker i cementtankar. Forst avstjédlkas druvorna och jaser i 26 grader i ca fem veckor. Under denna tid arbetar
man med att trycka ner skalmassan med jamna mellanrum. Vinet lagras sedan 12 manader och buteljeras utan att klaras eller
filtreras.

Smakbeskrivning:Gassier levererar alltid men denna gang har de 6vertraffat sig sjalva! Den nya argangen av deras Cotes du
Rhone ér fyllig och elegant med djup rubinrod farg. Doften bjuder pd mogna mérka frukter tillsammans med florala toner av viol och
en nyans av lakrits. Generds och sammetslen med smaker av bjornbar och svarta vinbar, kompletterat toner av timjan och
rosmarin. Avslutningen &r lang och balanserad med finstdamda tanniner och en behaglig friskhet.

Passar till: Smorrebréd med rostbiff. Asiatiska ratter med lite hetta. Ugnstekt kyckling med farska 6rter med pommes och bea. En
opretentios Caprese. Pizza, smaplock som paté, oliver, ostbricka, chark. Grillat kott av alla sorter. Svensk husmanskost.

Om producenten

Michel Gassier &r fjarde generationens vinmakare och brukar jorden ekologiskt. 1993 atervande han hem till Frankrike fran USA dar
han tillbringat 10 ar, och fick buteljera delar av produktionen under sin pappas stranga 6ga.

Nar Michel tog 6ver produktionen helt, 14t han halvera skordeuttagen pa manga av druvsorterna och introducerade nya tekniker
som gjorde det mojligt att géra de viner som han gor idag.

Ar 2006 inledde Michel Gassier ett samarbete med den vilkinde oenologen, Philippe Cambie. Michel dger egendomen Chateau de
Nages som ligger i norra delen av Costieres de Nimes. Till detta vin har man valt ut de vingardar som har hog andel kalk i jorden.
Vingardarna brukas ekologiskt sedan 2007. Narheten till havet och temperaturvaxlingarna mellan dag och natt ger vinerna
tillsammans med kalkhaltig lera naturlig syra och frasch frukt. Redan under den klassiska antiken drack man viner fran omradet
som nu ar benamnt Costieres de Nimes. 2004 dndrades tillhdrigheten till Rhone istallet for som tidigare Languedoc. En tillhdrighet
som &dven Michel tycker ar mycket mera logisk. Michel vill med sina viner visa, att man kan gora lika bra viner har langst séderut i
Rhéne som man gér langre norrut i regionen. Jordmanen &r i princip likadan som i Chateauneuf du Pape. Overst stora runda stenar
"Galetes”, precis under alluviala sediment "Gres” djupare ner rod lera "Gapans” och nederst Pliocen. sediment.
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