Vitt vin
= Ardhuy Ladoix CH 2023
v Pris 449 kr
e Domaine d'Ardhuy nr 7202501 - 750 ml

Ursprung Bourgogne
Druvor chardonnay
Alk. halt 13%

Skord/vinifikation Druvorna till Ladoix Blanc kommer fran tre vingardar med en sammantagen yta av 1,88 hektar. Les Chaillots,
Les Chagnots och Les Combottes. Alla tre ligger i borjan av Corton kullen med syd, sydostlig exponering pa 250 m 6h. Jordmanen
ar komplex och bestar av kalkblandad lera, olika typer av kalksten och steniga partier och ytor. Les Combottes &ar planterad med
25% 40+ Selection Massal Pinot Blanc och resten gamla rankor av Chardonnay. Pa denna del av sluttningen mognar druvorna lite
tidigare vilket minimerar risken for att skorden ska forstéras av hostregn. Allt skordas fér hand. Pressning sker direkt och juicen far
lugna sig i staltankar i 24 timmar innan den fors 6ver for jasning och lagring i franska fat varav 15% ar nya. Vinet vilar tillsammans
med sim jastfallning under hela tiden 10-12 manader. Vinet &r inte klarat men en latt filtrering sker innan buteljeringen.

Smakbeskrivning Doften flyter fram kramig och forforisk. Citrus, stenfrukter och nykarnat smor. Faten finns men ar blyga och den
florala tonen ar ljus och luftig. Smakrikt och friskt vin med massa citroner, lime och mandariner. Nyplockade solvarma persikor,
aprikoser och en kick av farsk ingefara. Harligt fruktig och samtidigt mineraldriven. Frisk koncentrerad eftersmak lamnar efter sig
alla harliga frukter. Argang 2022 visar sig fran sin basta sidal Vinerna &r extravaganta och uppseendevickande, eleganta och
omedelbara. Signum for argangen ar friskheten och balansen precis som i de réda vinerna, de vita ar dven florala, fruktiga med
inslag av orientaliska kryddiga toner och ingefara.

Passar till Vinet &r roligt att kombinera, for det blir manga tredje smaker och vinet blir framlyft och olika sidor av det accentueras
och vinet forhojer ljuvligheten i maten. Piggvar med skirat smor och pepparrot. Bao buns med flask eller skaldjur julienner av dina
favoritgronsaker drisslat med hoisin. Tandoori kryddad mat. Kyckling farserad med svamp och tryffel. Tomatbaserad fisk och
skaldjursgryta. Eller med diverse snacks av ost och chark, chips, notter eller Skagen Krustader. Bor serveras i Bourgognekupa for
ultimat upplevelse.

Om producenten

D’'Ardhuy &r en familjeegendom som startade 1927 av Pierre André. De forfogar 6ver ca 40 ha varav 7,5 ha &r planterat med
Chardonnay och resten Pinot Noir pa ett vidstrackt omrade fran Gevery-Chambertin till Puligny-Montrachet. Det vackra 1800-tals
huset och vineriet ligger i Corgoloin precis pa gransen mellan Cote de Nuits och Céte de Beaunne omgardat av en vingard Clos des
Langres. Mellan 2012-2017 har D’Ardhuy varit den tredje storst eko och Demeter certifierade producenten i Bourgogne och det nya
teamet med Vincent Bottreau (vinmakare) kommer att fortsétta jobba enlig dessa principer, men man har valt att géra en hel del
omplanteringar som gor att certifiering blir mojlig forst 2025. Vincent rér om 6verallt, i vingardarna &r det optimerade rétter och
kloner for vaxtplatserna, i kallaren finns det nu fat fran 6-7 tunnbindare istallet fér bara en och faten behandlas med hett vatten
under hdst tryck for att minska tanninernas inverkan och han extraherar inte i narheten lika mycket som sin foretradare. Annu hdgre
hygien och DIAM pa mer dn 50% av vinerna. Transparens, nerv och ljuvlighet ar malet.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



