‘ Jordi Miré Ennak Red 2023 &

o
g%k i Pris 189 kr
- Jordi Miro nr 7010301 - 750 ml

Ursprung Terra Alta

Druvor grenache 44%, Tempranillo 25%, merlot 23%, carignena 8%
Vinmakare Jordi Miré

Alk. halt 14.5%

Skord/vinifikation tempranillo och merlot samjédser och grenache med carignan, de forsta tva dygnen jaser vinet vid 16° i
temperaturkontrollerade staltankar, under den perioden jobbar man intensivt med skalmassan for att utvinna farg och arom. Skalen
ar med hela forsta jasningen. Sedan avlagsnas skalmassan och den andra malolaktiska jasningen kommer igang dven den i
stdltank. SO2 37 mg/I

Smakbeskrivning rodbarig doft som pakallar din uppmarksamhet, fina strak av orter, blommor och plommon. Vinet &r livligt friskt
och som ett samtal, jordgubbar koérsbar och réda vinbar pratar hogst och de mérka sticker emellan med kommentarer. Vinet har ett
skont flow, helt rent och med ett litet sting fran Carignan i eftersmaken som for att séga jag var hér!

Passar till ratter med kyckling, kalv och flask. Kyld till vit fisk och grillad blackfisk. Pastarétter, pizzor och friterade smaratter och
gronsaksroror. Funkar aven till asiatiskt.

Om producenten

Vingardarna ligger inom ett naturreservat "Terres de L'Ebre Biosphere Reserve” dar det inte ar tilldtet med nagra kemikalier
overhuvud taget. Jordi har lart sig att félja naturen och jobbar i fas med manen precis som hans morfar lart honom. Férsta
argangen var 2010. Celler Jordi Miré har numera transformerats till ett familjevineri. De unga dottrarna Andrea och Aida gor varsin
range. Andrea utforskar sedan 16 ars alder Garnacha Blanca och gor Ancestral, Naturalment Blanc och ett sott stra-vin. Aida gor
sedan 14- ars alder Serendipity Rosé, Double Mass och Late Harvest Garnacha. De inspirerar varandra och samarbetar vid de olika
momenten, men alla tre dger sina projekt. Vingardarna ar dry farmed, valdigt laga skordeuttag, handskérdade druvor, "pie de cubé”
kickstart for vildjasning pa samtliga sorter, alla viner har mycket laga svavelhalter (ingen kommer 6ver 30ppm) De flesta &r
fottrampade (dock i gummistovlar) och om vinet pressas sker det extremt mjukt pa bara 0,8 bar. Flaskorna ar gjorda av atervunnet
glas, etiketterna av atervunnet papper. Regnvattnet anvands till att reng6ra tankarna.

Divine AB | Birger Jarlsgatan 58 | 114 29 Stockholm | Sweden | 08 - 412 16 30 | info@divine.se | divine.se



